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Informacgdes gerais

1 Informacdes gerais

Este manual de instrugdes e todos os documentos
fornecidos incluem indicagdes importantes que o
protegem de ferimentos e evitam danos no aparelho.
P> Tenha especial atengdo a todos os documentos que
fazem parte do ambito de fornecimento.
A montagem, a instalag&o e a colocagdo em
funcionamento devem ser realizadas apenas em
conformidade com as leis, disposicdes e normas
aplicaveis a nivel nacional. Os trabalhos devem ser
realizados por pessoal técnico qualificado que esteja
familiarizado e cumpra os regulamentos adicionais das
empresas locais de fornecimento de energia elétrica.
Todas as instrugées de seguranca e adverténcias, bem
como as instrugées de procedimentos dos documentos
fornecidos, devem ser respeitadas.
Guardar estas instrugées num local seguro e, se
necessario, transmiti-las ao préximo utilizador.

1.1 Validade

Este manual de instrugdes aplica-se a varios modelos
de aparelhos. E possivel que sejam descritas
caracteristicas que ndo se apliquem ao seu aparelho.
As figuras apresentadas podem variar nos detalhes e
devem ser entendidas como uma representagao
esquematica.

1.2 Responsabilidade

A BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd e a BORA Liiftungstechnik
GmbH doravante designadas como BORA ndo se
responsabilizam por danos decorrentes da violagdo ou
ndo observagdo dos documentos incluidos no ambito
de fornecimento!

Além disso, a BORA ndo se responsabiliza por danos
decorrentes de montagem indevida e da ndo
observagdo das instrugées de seguranga e
adverténcias!

1.3 Conformidade do produto

Os aparelhos estdo em conformidade com as
seguintes legislacdes da UE/CE:

® Diretiva Concegao Ecoldgica 2009 /125/CE

® Diretiva RSP 2011/65/UE

A BORA Vertriebs GmbH & Co KG declara que o
equipamento de radio do tipo PUXA2, PUXA2R, PUXU2
e PUXU2R est4 em conformidade com a Diretiva
2014/53/UE.

0O aparelho suporta as bandas de frequéncias:

® 2.4 GHz: 100 mW maéx.

Os aparelhos estao em conformidade com a
seguinte legislagdo do Reino Unido:

UK - Statement of Compliance The Product Security
and Telecommunications Infrastructure (Security
Requirements for Relevant Connectable Products)
Regulations 2023.

O texto completo da declaragdo de conformidade da UE
e da declarag@o de conformidade do Reino Unido estdo
disponiveis no seguinte enderego da Internet:
https://www.bora.com

1.4 Apresentacao de
informacoes

O artigo descrito nestas instrugdes também ¢é referido
daqui em diante como aparelho. Todas as medidas
estdo em milimetros.

Instrugbées de manuseamento
P> Deve seguir sempre as instrugées de procedimentos
pela ordem estabelecida.

Listas
® |jsta 1
® [ista 2

Pontos de informacao

Uma informacdo indica aspetos especificos que
deve ter em atencdo obrigatoriamente.

Instrugdes de seguranca e adverténcias

A\ PERIGO

Tipo e fonte do perigo

Consequéncias do incumprimento
» Medidas de prevencéo de perigos

Aisto aplica-se:

® (s sinais de aviso advertem para um perigo de
ferimentos elevado.

® A palavra de sinalizagéo especifica a gravidade do
perigo.

bora.com



Informagdes gerais

Sinal de Palavra de Perigo potencial
aviso sinalizagdo
Perigo Indica uma situagéo perigosa

iminente que, no caso de
incumprimento, leva a morte ou
a ferimentos graves.

Aviso Indica uma potencial situagao
perigosa que, no caso de
incumprimento, pode levar a
morte ou a ferimentos graves.

Cuidado Indica uma potencial situagdo
perigosa que, no caso de
incumprimento, pode levar a
ferimentos ligeiros ou menores.

Nota Indica uma potencial situagdo
perigosa que, no caso de
incumprimento, pode levar a
danos materiais.

Tab. 1.1 Significado dos sinais de aviso e das palavras de
sinalizagao

bora.com 5



Seguranca
2  Seguranca

0O aparelho esta em conformidade com as normas de seguranga aplicaveis. O utilizador é responsavel pela limpeza,
manutengéo e utilizagdo seguras do aparelho. O seu uso indevido podera causar ferimentos pessoais ou danos ao
aparelho.

241 Utilizacao prevista

0O aparelho destina-se exclusivamente a preparagéo de alimentos a nivel doméstico.

Este aparelho nao foi previsto para:

® o funcionamento no exterior

® 0 aquecimento de espagos

® o arrefecimento, a ventilagdo ou a desumidificagdo de espagos

® o funcionamento em locais de instalagdo méveis, como veiculos a motor, barcos ou avides

® 3 operagdo com um temporizador externo ou um sistema de telecomando separado

® o funcionamento a uma altitude superior a 2000 m (acima do nivel do mar)

® o funcionamento em estado ndo completamente montado

Qualquer utilizagdo diferente ou qualquer outra utilizagdo além da descrita neste manual de instrugdes € considerada

imprépria.
A BORA ndo se responsabiliza por danos causados por instalagéo incorreta, utilizagéo indevida ou operagéo
incorreta.

E proibida toda e qualquer utilizagdo abusival

2.2 Pessoas com capacidades reduzidas

Criangas

0O aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a oito anos se tiverem sido supervisionadas

ou instruidas acerca da utilizagdo segura do aparelho e tiverem entendido os perigos que dai possam resultar. As

criangas ndo devem brincar com o aparelho.

P> Utilizar o sistema de seguranga para criangas, de forma que as criangas ndo consigam ligar o aparelho sem
supervisdo ou alterar as configuragdes.

P> Supervisionar as criangas que se encontram nas proximidades do aparelho.

P> N&o armazenar objetos que possam ser de interesse para criangas em espagos de armazenamento acima ou
atrés do aparelho. Caso contrério, as criangas sdo induzidas a subir para o aparelho.

As tarefas de limpeza e de manutengéo ndo devem ser levadas a cabo por criangas, exceto se estiverem
sob supervisdo permanente.

Pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas

0O aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e/ou conhecimento se tiverem sido supervisionadas ou instruidas acerca da utilizagdo segura do
aparelho e tiverem entendido os perigos que dai possam resultar. O sistema de seguranga para criangas pode limitar
a colocagdo em funcionamento.

6 bora.com



Seguranga
A\ PERIGO

Perigo de queimaduras devido a utensilio de cozinha e comida quentes
As pegas de recipiente que ficam salientes sobre a superficie de trabalho
induzem ao toque nas mesmas.

» Manter as criancas afastadas das placas de cozinhar quentes, exceto se
estiverem sob superviséo.

» N&o virar as pegas de panelas e de frigideiras para fora da superficie de
trabalho de modo a ficarem salientes.

» Evitar que as panelas e as frigideiras quentes possam ser puxadas para baixo.

> Se necessario, utilizar uma grelha de protecéo da placa de cozinhar ou
coberturas da placa de cozinhar adequadas.

» Utilizar apenas grelhas de protecdo da placa de cozinhar e coberturas da
placa de cozinhar aprovadas pelo fabricante do aparelho, caso contrario
incorre-se em perigo de acidente.

» Para escolher uma grelha de protecdo adequada, contactar o fornecedor ou
o servigo de assisténcia técnica da BORA.

2.3 Instrugoes de segurancga gerais

A\ PERIGO

Perigo de asfixia devido a materiais de embalagem

Os materiais de embalagem (por ex., peliculas, esferovite) podem representar
um perigo de morte para as criangas.

» Manter os materiais de embalagem fora do alcance das criangas.

» Eliminar a embalagem imediatamente de forma correta.

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico ou ferimentos devido a superficies danificadas

As rachas, fissuras ou quebras na superficie dos aparelhos (por ex., vidro

danificado), especialmente na area da unidade de comando, podem expor ou

danificar os componentes eletronicos subjacentes. Isto pode dar origem a um

choque elétrico. Além disso, uma superficie danificada pode provocar

ferimentos.

» Nao tocar na superficie danificada.

» Caso existam rachas, fissuras ou quebras, desligar imediatamente o
aparelho.

» Desligar o aparelho da rede elétrica em seguranca utilizando disjuntores,
fusiveis, interruptores autométicos ou contactores.

» Contactar o servigo de assisténcia técnica da BORA.

bora.com

~N



PT Seguranca

A\ AVISO

Perigo de ferimentos ou danos devido a componentes incorretos ou
modificacdes nao autorizadas

Os componentes incorretos podem causar danos pessoais ou danos no
aparelho. As alteracdes, os acessorios ou as modificagdes feitos ao aparelho
podem afetar a seguranga.

» Utilizar apenas componentes originais.

» Nao realizar modificagdes, ampliagdes ou remodelagdes no aparelho.

A\ AVISO

Perigo lesao devido a danos mecanicos no aparelho

Danos mecanicos (p. ex., quebra, deformacdo, enfraquecimento da ligagdo
adesiva, ...) no aparelho, bem como nos cabos e acessérios podem provocar
ferimentos.

» Interrompa o funcionamento do aparelho.

» Nao tentar reparar ou substituir componentes danificados.

> Contactar o servico de assisténcia técnica da BORA.

CUIDADO

Perigo de ferimentos devido a queda de componentes do aparelho

A queda de componentes do aparelho pode causar ferimentos.

» Colocar os componentes do aparelho removidos em seguranga junto ao
aparelho.

» Assegurar que nenhum componente do aparelho removido esteja em risco
de cair.

CUIDADO

Perigo de ferimentos devido a sobrecarga

Durante o transporte e a montagem do aparelho, podem ocorrer ferimentos

nos membros e no tronco devido a manuseamento incorreto.

» Se necessario, transportar e montar o aparelho com a ajuda de uma
segunda pessoa.

» Se necessario, utilizar meios auxiliares adequados para evitar danos ou
ferimentos.

©
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Seguranga
CUIDADO

Danos devido a utilizagdo indevida

As superficies do aparelho nao devem ser utilizadas como superficies de

trabalho ou apoio. Tal poderé danificar o aparelho (especialmente se forem

utilizados objetos duros e pontiagudos).

» Nao utilizar o aparelho como bancada de trabalho ou superficie de apoio.

» Manter os objetos duros ou pontiagudos afastados das superficies do
aparelho.

Falhas e erros

Em caso de falhas ou operagao incorreta, sdo emitidos avisos de erro.

» Em caso de falhas e erros, observar as indica¢des incluidas no capitulo
"Resolucado de falhas".

» Em caso de falhas e erros nédo descritos, desligar o aparelho e contactar o
servigo de assisténcia técnica da BORA.

Danos no aparelho devido a animais de estimacao

Os animais de estimag¢do podem danificar o aparelho ou provocar ferimentos a
si proprios.

» Manter os animais de estimacdo afastados do aparelho.

24 Instrugoes de seguranga para montagem

A\ PERIGO

Perigo de ferimentos devido a montagem incorreta

O incumprimento das instru¢des de montagem pode resultar em ferimentos.

> Ainstalagdo e a montagem do aparelho apenas devem ser realizadas por
pessoal técnico com formagdo adequada, que esteja familiarizado e cumpra
as disposi¢oes normalmente aplicaveis no pais e os regulamentos adicionais
da empresa de fornecimento de energia local.

» O aparelho deve ser montado sempre sem estar ligado a corrente.

» Os trabalhos em componentes elétricos apenas devem ser realizados por
eletricistas especializados.

» Efetuar todas as tarefas com muita atencdo e consciéncia.

» Antes de entregar o aparelho ou o sistema ao consumidor final, certifique-se
de que este foi instalado corretamente.

bora.com 9



Seguranca
A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a aparelho danificado

Um aparelho danificado pode provocar um choque elétrico.

» Antes da montagem do aparelho, verificar se existem danos visiveis.
» Nao montar e ndo ligar qualquer aparelho danificado.

» Nao colocar aparelhos danificados em funcionamento.

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a decape incorreto

Um decape incorreto do cabo de ligacdo de comutadores externos representa

perigo de choque elétrico.

> Assegurar que o cabo de ligacdo é fixado com o fixador de cabos no interior
da unidade de controlo.

» Assegurar que os comprimentos de decape sdo cumpridos.

Danos no aparelho devido a ligagao elétrica incorreta

A seguranca elétrica do aparelho s¢ é garantida se 0 mesmo se encontrar

ligado a um sistema de ligacdo a terra corretamente instalado.

» Os trabalhos em componentes elétricos apenas devem ser realizados por
eletricistas especializados.

> Assegurar que sdo tomadas as medidas de seguranca basicas.O aparelho
deve ser adequado a tensao e frequéncia locais.

» Verificar as indicagdes na etiqueta de identificagcdo e, em caso de desvios,
néo ligar o aparelho.

> Ligar os aparelhos a rede elétrica apenas apos a instalagdo do sistema de
condutas ou da montagem do filtro de ar circulante.

> Utilizar apenas os cabos de ligagdo especificados.

Danos no aparelho devido a distancias de montagem incorretas

O incumprimento das distancias de montagem pode provocar danos no

aparelho e no mével de cozinha, assim como limitagdes no funcionamento.

» Durante a montagem, manter a distancia minima de seguranca indicada no
capitulo Montagem.

10 bora.com



Seguranga

2.4.1 Instrugdes de seguranca para montagem do exaustor de placa

Perigo de morte devido a inalagao de fumo

No modo de exaustdo de ar, o exaustor de placa retira ar ambiente do espaco
de instalagdo e dos espacos contiguos. Sem um fornecimento de ar suficiente
é criado um vacuo. O funcionamento simultdneo com um aquecedor
dependente do ar ambiente pode levar a aspiragdo de gases téxicos da
chaminé ou da conduta de extracdo para o interior dos espagos de habitagéo.
> Assegurar que existe sempre um fornecimento de ar suficiente.
» Utilizar apenas comutadores testados e aprovados (por ex., interruptor de
contacto de janela, mandstato de abertura por minima pressao) e assegurar
a respetiva aprovagao por um técnico autorizado (limpa-chaminés
certificado).

A\ AVISO

Perigo de ferimentos devido ao movimento giratério da roda do ventilador

A rotacdo da roda do ventilador representa perigo de ferimentos.

» Instalar o aparelho sempre sem estar ligado a corrente.

> Antes da colocagdo em funcionamento, ligar o ventilador de ambos os lados
ao sistema de condutas.

CUIDADO

Perigo de ferimentos devido ao movimento giratério da roda do ventilador

No caso de guias de conducdo de ar curtas, existe risco de intervengdo na

camara do ventilador.

» Nunca colocar a mdo na camara do ventilador através da saida de ar.

» Montar os ventiladores sempre de forma a que nao seja possivel tocar nos
mesmos através da saida de ar.

» Instalar uma protegéo contra intervencdo nas condutas de ar com menos de
900 mm entre o ventilador e a saida de ar.

» Os filtros de carvao ativado nédo oferecem protecéo de intervengédo
adequada.
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Seguranca
2.4.2  Instrugdes de seguranca para montagem da placa de cozinhar

Perigo de choque elétrico devido a cabo de alimentacao danificado

Se o cabo de alimentacao for danificado (por ex., durante a montagem ou
devido a contacto com placas de cozinhar quentes), tal pode provocar um
choque elétrico (mortal).

> Assegurar que o cabo de ligagdo ndo esta preso ou danificado.

» Assegurar que o cabo de ligagdo ndo entra em contacto com a placa de
cozinhar quente.

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a ligacao incorreta a rede elétrica

A'incorreta ligacdo do aparelho a tensdo da rede elétrica representa perigo de

choque elétrico.

» Assegurar que o aparelho esté ligado a tensdo da rede elétrica através de
uma ligagéo fixa.

> Assegurar que o aparelho estd ligado a um sistema de ligacdo a terra
corretamente instalado.

> Assegurar que é fornecido um dispositivo que permita a separacao da rede
elétrica com uma abertura de contacto omnipolar de, pelo menos, 3 mm
(disjuntores, fusiveis, interruptores automaticos ou contactores).

2.5 Instrugdes de segurancga para operagao

Perigo de incéndio devido a 6leos ou gorduras sobreaquecidas

0O 6leo ou a gordura aquecem rapidamente e podem incendiar-se.

» Nunca deixar o aparelho sem supervisdo durante a realizagdo de trabalhos
com 6leos e gorduras.

» Nunca extinguir com dgua um fogo provocado por 6leo ou gordura.
» Desligar o aparelho.

» Abafar o fogo, por ex., com um testo ou uma manta antifogo.
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A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido a aparelhos em aquecimento

Determinados aparelhos e 0s seus respetivos componentes tangiveis aquecem
durante o funcionamento. Ap6s desligados, estes devem primeiro arrefecer. O
contacto com superficies quentes pode causar queimaduras graves.

» Nao tocar em aparelhos quentes.

» Ter em atencdo a indicagao de calor residual.

A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido a choque elétrico

Durante ou apds uma falha de energia, um aparelho que estava anteriormente
em funcionamento pode ainda estar quente.

» N&o tocar no aparelho enquanto este ainda estiver quente.

» Manter as criancas afastadas do aparelho quente.

A\ AVISO

Perigo de queimaduras e incéndio devido a objetos quentes

O aparelho e os seus respetivos componentes tangiveis estdo quentes durante

o funcionamento e durante o arrefecimento. Os objetos que se encontram em

contacto com pecas do aparelho quentes aquecem muito rapidamente e

podem provocar queimaduras graves (isto aplica-se, particularmente, aos

objetos de metal, como facas, garfos, colheres, tampas ou componentes do

aparelho) ou incendiar-se.

» Nao deixar objetos sobre o aparelho.

» Utilizar os meios de prote¢ao adequados (pegas, luvas resistentes ao calor).

» Durante a utilizagdo de placas de indugdo, ndo confiar na detecdo da panela;
desligar sempre o aparelho apds a utilizagéo.

CUIDADO

Perigo de queimaduras devido a utensilio de cozinha quente

Um utensilio de cozinha quente pode danificar determinados componentes do

aparelho.

» Nao pousar qualquer utensilio de cozinha quente na area do painel de
comando ou da indicagéo da placa de cozinhar.

» Afastar o utensilio de cozinha quente do bocal de entrada de ar.
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PT Seguranca

Danos no aparelho

A utilizagao incorreta pode causar danos no aparelho.

> Assegurar que a base do utensilio de cozinha e a superficie do aparelho
estdo limpas e secas.

» Levantar sempre o utensilio de cozinha (ndo arrastar), para evitar riscos e
abrasdes na superficie do aparelho.

» Nao utilizar o aparelho como superficie de apoio.

» Desligar sempre o aparelho apés a utilizagéo.

2.5.1 Instrucdes de seguranca para opera¢ao do exaustor de placa

Perigo de morte devido a inalagéo de fumo

No modo de exaustéo de ar, o exaustor de placa retira ar ambiente do espago
de instalagdo e dos espacos contiguos. Sem um fornecimento de ar suficiente
é criado um vécuo. O funcionamento simultdaneo com um aquecedor
dependente do ar ambiente pode levar a aspiracao de gases téxicos da
chaminé ou da conduta de extra¢do para o interior dos espagos de habitagéo.
> Assegurar que existe sempre um fornecimento de ar suficiente.
» Utilizar apenas comutadores testados e aprovados (por ex., interruptor de
contacto de janela, mandstato de abertura por minima pressao) e assegurar a
respetiva aprovagdo por um técnico autorizado (limpa-chaminés certificado).

A\ AVISO

Perigo de incéndio devido a flambado

Durante o funcionamento do exaustor de placa, este absorve as gorduras da

cozedura. Estas gorduras podem pegar fogo ao flambar os alimentos.

» Limpar regularmente o exaustor de placa.

» Nunca trabalhar com chamas abertas enquanto estiver a operar o0 exaustor
de placa.

CUIDADO

Danos devido a objetos ou papel aspirados

Os objetos pequenos e leves, como panos de limpeza feitos de pano ou papel,
podem ser aspirados pelo exaustor de placa. Isto pode danificar o ventilador ou
afetar a saida de ar da extracao.

» Ndo armazenar objetos ou papel no exaustor de placa.

» Utilizar o exaustor de placa apenas com o filtro de gordura aplicado.
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Seguranga
CUIDADO

Danos devido a acumulacao de gordura e sujidade

A acumulacdo de gordura e de sujidade pode afetar o funcionamento do

exaustor da placa.

» Nunca utilizar o exaustor de placa sem o filtro de gordura de ago inoxidavel
corretamente instalado.

Humidade atmosférica elevada

Em cada processo de cozedura, € libertada para o ar ambiente humidade

adicional. No modo de recirculacdo de ar, apenas uma ligeira humidade é

eliminada dos vapores de cozedura.

» No modo de recirculagédo de ar, assegurar uma entrada suficiente de ar
fresco, por ex., através de uma janela aberta.

» Assegurar um clima interior normal e confortével (45-60% de humidade
atmosférica), por ex., abrindo uma abertura de ventilagéo natural ou através
do funcionamento da ventilagdo de espago.

2.5.2 Instrucdes de seguranca para operacao das placas de cozinhar

Perigo de incéndio devido a placa de cozinhar sem supervisao

0O 6leo ou a gordura aquecem rapidamente e podem incendiar-se.

» Nunca aquecer 6leo ou gordura sem supervisao.

» Nunca extinguir com agua um fogo provocado por 6leo ou gordura.

» Desligar a placa de cozinhar.

> Abafar o fogo, por ex., com um testo ou uma manta antifogo.

> Utilizar o BORA Assist apenas sob superviséo e com os utensilios de cozinha
destinados para 0 mesmo.

Perigo de exploséo devido a liquidos inflamaveis

Os liquidos inflamaveis nas proximidades de uma placa de cozinhar podem

explodir e causar ferimentos graves.

» Nao utilizar aerossois nas proximidades do aparelho, enquanto este se
encontrar em funcionamento.

» Nao armazenar liquidos inflamaveis nas proximidades de uma placa de
cozinhar.

bora.com 15
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A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido ao derrame de liquidos quentes

Um processo de cozedura sem supervisao pode levar a sobreaquecimento e a

derrame de liquidos quentes.

» Vigiar todos os processos de cozedura.

» Evitar a ebulicéo.

» Desligar sempre o aparelho apds a utilizagéo.

» Utilizar o BORA Assist apenas sob supervisao e com os utensilios de cozinha
destinados para 0 mesmo.

A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido a vapor quente

A existéncia de liquidos entre a zona de cozedura e a base dos utensilios de

cozinha pode causar queimaduras na pele durante a evaporagao.

» Assegurar que a zona de cozedura e a base dos utensilios de cozinha estéo
sempre secas.

Danos devido a alimentos com agucar ou sal

Colocar alimentos com agucar ou sal, como sumos, na zona de cozedura pode

danificar a mesma.

» Assegurar que ndo séo colocados alimentos com agucar ou sal, como
sumos, na zona de cozedura quente.

» Remover imediatamente alimentos com agucar ou sal, como sumos, da zona
de cozedura quente.

CUIDADO

Radiagado eletromagnética

Efeito nos estimuladores cardiacos ("pacemakers"), nos aparelhos auditivos e
nos implantes metélicos. As placas de cozinhar de indu¢do geram um campo
eletromagnético de alta frequéncia na drea das zonas de cozedura. A
aproximagao direta das zonas de cozedura pode afetar negativamente ou
perturbar o funcionamento dos estimuladores cardiacos ("pacemakers"), dos
aparelhos auditivos e dos implantes metalicos.
» Em caso de duvida, contactar o fabricante do seu aparelho médico ou o seu
médico.
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2.6 Instrucées de seguranca para limpeza e manutencgao

Danos no aparelho devido a sujidade

A sujidade pode causar danos, limitagdes no funcionamento ou odores

desagradaveis.

» Limpar regularmente o aparelho.

P Remover imediatamente a sujidade.

» Durante a limpeza, utilizar apenas detergentes de limpeza ndo abrasivos,
para evitar riscos e abrasdes na superficie.

» Assegurar que, durante a limpeza, ndo entra dgua para o interior do
aparelho. Utilizar apenas um pano moderadamente himido. Nunca utilizar
um jato de dgua no aparelho. A entrada de dgua pode provocar danos.

» Néao utilizar qualquer aparelho de limpeza a vapor durante a limpeza. O vapor
pode causar um curto-circuito nos componentes sob tenséo e provocar
danos materiais.

» Ter em atencdo todas as indicagdes incluidas no capitulo "Limpeza e
manuten¢do".

2.6.1  Instrucdes de seguranca para limpeza e manutengao dos exaustores de placa

Perigo de incéndio devido a acumulacgéo de gordura

A limpeza irregular ou insuficiente do filtro de gordura ou a ndo substituicdo
atempada do filtro pode aumentar o perigo de incéndio.
» Limpar e trocar o filtro regularmente.

A\ AVISO

Perigo de ferimentos ao abrir a tampa inferior da carcaca

A rotacdo da roda do ventilador representa perigo de leséo.
» Desligar o aparelho e desligé-lo da alimentagdo elétrica antes de remover as
coberturas na area da roda do ventilador.

AN AVISO

Perigo de ferimentos devido ao movimento giratério da roda do ventilador

Se a roda do ventilador girar durante a substitui¢do do filtro poderédo ocorrer

ferimentos.

» Substituir o filtro de carvao ativado apenas quando o aparelho esta
desligado.
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PT Seguranca

Danos no aparelho e mau funcionamento

A sujidade nas aberturas de ventilagdo pode danificar componentes e provocar
mau funcionamento.

» Manter todas as aberturas de ventilagdo abertas e limpas.

2.6.2 Instrugdes de seguranca para limpeza e manutencao de placas de cozinhar

A\ AVISO

Perigo de queimaduras devido a superficies quentes
Durante a limpeza das placas de cozinhar quentes, existe perigo de
queimaduras.

» Limpar as placas de cozinhar apenas quando tiverem arrefecido.
» Ter em atencdo a indicacdo de calor residual.

2.7 Instrugcoes de seguranga para reparacao, assisténcia técnica e pecas
sobresselentes

A\ PERIGO

Perigo de ferimentos em caso de reparagoes

A falta de competéncias pode causar ferimentos durante os trabalhos de

reparagao.

» A reparacdo e os trabalhos de assisténcia técnica no aparelho apenas
devem ser realizados por pessoal técnico com formagao adequada, que
esteja familiarizado e cumpra as disposi¢des normalmente aplicaveis no pais
e os regulamentos adicionais da empresa de fornecimento de energia local.

» Desligar o aparelho da alimentacao elétrica.

» Os trabalhos em componentes elétricos apenas devem ser realizados por
eletricistas especializados.

» Um cabo de alimentagéo danificado deve ser substituido por um cabo de
alimentacdo adequado.

A\ AVISO

Perigo de ferimentos ou danos devido a reparacdes indevidas

Os componentes incorretos podem causar danos pessoais ou danos no
aparelho. As modificagdes, ampliagcdes ou remodelacdes realizadas ao
aparelho podem afetar a seguranca.

» Em caso de reparagoes, utilizar exclusivamente pegas sobresselentes originais.
» Nao realizar modificagdes, ampliacdes ou remodelac¢des no aparelho.
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2.8 Instrucées de seguranca para desmontagem e eliminagao

A\ PERIGO

Perigo de ferimentos em caso de desmontagem

A falta de competéncias pode causar ferimentos durante a desmontagem.

» A desmontagem apenas deve ser realizada por pessoal técnico com
formacdo adequada, que esteja familiarizado e cumpra as disposi¢des
normalmente aplicaveis no pais e os regulamentos adicionais da empresa de
fornecimento de energia local.

» Desligar o aparelho da alimentagédo elétrica.

» Os trabalhos em componentes elétricos apenas devem ser realizados por
eletricistas especializados.

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a desconexao incorreta

Aincorreta desconexao do aparelho da tensdo da rede elétrica representa

perigo de choque elétrico.

» Desligar o aparelho da alimentagédo elétrica.

> Assegurar a auséncia de tensdo do aparelho com um aparelho de medicéo
aprovado.

» Evitar tocar nos contactos expostos da unidade eletrénica, pois podem
conter carga residual.

A\ PERIGO

Perigo de choque elétrico devido a carga residual

Os componentes eletronicos do aparelho podem conter carga residual e causar
um choque elétrico.

» Nao tocar em qualquer contacto exposto.
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Dados técnicos

3 Dados técnicos

Parametros Valor
Tensdo de alimentagdo multifasica 380-415V 2N/3N
Tensdo de alimentagdo monofasica 220-240V
Frequéncia 50 - 60 Hz
Consumo de energia maximo 7600 W

(4400 W/3600 W)
Seguranca fusivel/ligagdo a rede 3x16A
elétrica trifasica
Seguranga fusivel/ligagdo a rede 2x16A
elétrica bifasica
Seguranga fusivel/ligagdo a rede 1x32A

elétrica monofésica

(1x20A/1x16A)

Dimensdes (Largura x Profundidade x
Altura)

830 x515x 199 mm

Peso (incl. acessorios/embalagem)

23,8 kg
(PUXA2, PUXA2R)
25,5 kg

(PUXU2, PUXUZ2R)

Placa de cozinhar

Material da superficie

Vitroceramica

3.1 PUXA2 /R Dimensées do
aparelho
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Fig. 3.1 PUXA2/R dimensdes do aparelho vista de cima
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Fig. 3.2

Niveis de poténcia da placa de cozinhar 1-9,P
Tamanho da zona de cozedura dianteira 230 x 230 mm
Poténcia da zona de cozedura dianteira 2100 W
Poténcia da fungdo booster da zona de 3000 W
cozedura dianteira

Tamanho da zona de cozedura traseira 230 x 230 mm
Poténcia da zona de cozedura traseira 2100 W
Poténcia da fungdo booster da zona de 3000 W
cozedura traseira

Sistema de extracéo de ar

Niveis de poténcia do exaustor de placa 1-9,P
Ligacdo da extracdo de ar BORA Ecotube
Sistema de recirculagéo de ar

Niveis de poténcia do exaustor de placa 1-9, P
Tamanho da abertura de exaustdo (LxA) 445x 137 mm
Vida Gtil do filtro de carvdo ativado 150 h (1 ano)

Tab. 3.1 Dados técnicos X Pure
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Fig. 3.3 PUXA2 /R dimens&es do aparelho vista lateral
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Descrigdo do aparelho

3.2 PUXU2/R Dimensoées do
aparelho

830

@175

27,5

&)

Fig. 3.4

802

Tipo Denominagéo
PUXU2

X Pure placa de indugdo surface com exaustor de
placa integrado - recirculagdo de ar

PUXU2R X Pure Rough Placa de cozinhar de indugdo surface
com exaustor de placa integrado - recirculagdo de ar
Tab. 4.1 Descri¢éo do modelo

4.2 Descricao do sistema

4.2.1 Estrutura

ﬁgl

1 | 1 1
| T - Fig. 4.1 Estrutura
— - [1] Bocal de entradade ar ~ [2] Filtro de gordura de ago
= inoxidavel
233 [3] Placa de cozinhar [4] Abertura da entrada de ar
[5] Ventilador [6] Painel de comando
Fig. 3.5 PUXU2/R dimensGes do aparelho vista frontal [71 Zona de cozedura (4x)
‘_' 487 "
o [
a———
485
Fig. 3.6 PUXU2/R dimens&es do aparelho vista lateral Fig. 4.2 Vista traseira da versdo de extragéo de ar

4  Descricao do aparelho

p> Ter em atengao todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranga").

4.1 Descrigcdo do modelo

Tipo Denominagao

PUXA2 X Pure placa de indugdo surface com exaustor de

placa integrado - extragdo de ar

[1] Abertura de exaustdo [2] Carcaga de condugéo do ar

a——

PUXA2R X Pure Rough Placa de cozinhar de indug&o surface

com exaustor de placa integrado - extragdo de ar

bora.com

Fig. 4.3 Vista traseira da versdo com sistema de

circulagdo de ar
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Descri¢ao do aparelho

[1] Caixa de limpeza do ar

4.2.2  Painel de comando

0O aparelho é operado através de um painel de comando
tatil central.

[2] Carcaga de condugdo do ar

EEEEE
B—® 0 ¥ 4
[

oO—=a

e
)
- B
&
8 —-8) A
Fig. 4.4 Painel de comando
[1] Botdo de ligar [2] Indicagdo multifuncional
[3] Botdo de manutengdo da [4] Temporizador
temperatura
[5] Botdo de Mais [6] Indicagdo da zona de
cozedura
[7] Botéo de ponte [8] Indicagéo do temporizador

das zonas de cozedura
[9] Indicagdo da fungdo Assist[10] Botdo de Menos
[11] Botdo da fungdo Assist  [12] Botéo Connect
[13] Bot&o do sistema de [14] Comando deslizante
seguranga para criangas
[15] Botdo de pausa
[17] Bot@o de ventilador

4.2.3

Indicagdo multifuncional

[16] Botdo de limpeza

Indicagédo de 7 segmentos

Indicagao Significado

19 Niveis de poténcia

= Fungdo booster

0 Desativado

F| Sistema de extragdo automatico
" Atraso de desconexéo automatico
F Indicagdo de manutengdo do filtro

D000 Indicagao do tempo (Minutos ")

por ex. E Cédigo de anomalia

Tab. 4.2 Significado da indicagdo de 7 segmentos

22

Indicagédo da zona de cozedura

Indicagdo Significado

-9 Nivel de poténcia

= Fungao booster

Nivel de manutengdo da temperatura 1

Nivel de manuteng&o da temperatura 2

Nivel de manuteng&o da temperatura 3

e

Detecdo da panela
U Desativado
! Indicag&o de calor residual (a zona de cozedura
esté desligada, mas ainda quente)
E Erro
Tab. 4.3 Significado da indicacéo de 7 segmentos
4.2.4  Conceito de luminosidade

A'luminosidade das indicagdes é automaticamente
ajustada pelo aparelho a situagdo de operagdo atual. As
fungdes indisponiveis sdo escurecidas e as fungoes
inativas sdo apresentadas desvanecidas.

4.3 Principio de funcionamento
do extrator de superficie

0O exaustor de placa é operado como sistema de
extragdo de ar ou como sistema de recirculagao de ar.

@ Modo de funcionamento da extragdo de ar
Os vapores de cozedura sdo guiados para o exterior
através do ventilador pelo sistema de condutas.

@ Modo de funcionamento de recirculagao de ar
Os vapores de cozedura sdo encaminhados para o filtro
de carvao ativado através do ventilador. O filtro de
carvdo ativado absorve os odores que surgem durante o
processo de cozedura. O ar purificado é depois
libertado para a divisao.

Por motivos de salde e higiene, o filtro de carvao
ativado deve ser substituido nos intervalos
recomendados (Limpeza e manuteng&o).

No modo de recirculagdo de ar, é necessario
assegurar uma ventilagéo suficiente para
dissipar a humidade do ar.
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Funcionamento e operagédo

4.4 Principio do funcionamento
da placa de indugéo

Zonas de cozedura de indugdo aquecem os utensilios
de cozinha através de um campo magnético. A base da
panela é aquecida diretamente. A zona de cozedura
aquece indiretamente. As zonas de cozedura com
tecnologia de indugdo funcionam apenas com utensilios
de cozinha adequados (base magnetizavel de diametro
suficiente).

Niveis de poténcia

A elevada poténcia das placas de cozinhar de indugéo
leva a um aquecimento muito rapido do utensilio de
cozinha. Para evitar que os alimentos fiquem
queimados, ao selecionar-se o nivel de poténcia tem de
se realizar um certo ajuste em relagdo aos sistemas de
cozedura convencionais.

Os dados indicados na tabela sdo valores de
orientagdo. Recomenda-se o ajuste do nivel de poténcia
em fungéo do utensilio de cozinha e da quantidade.

Nivel de Atividade

poténcia

! Derreter manteiga e chocolate, dissolver
gelatina

-3 Manter quente molhos e sopas, demolhar arroz

-5 Cozer batatas, massas, sopas, ragus, refogar
fruta, legumes e peixe, descongelar comida

B Fritar em frigideiras com revestimento,
fritura delicada (sem aquecer demasiado a
gordura) de escalopes, peixe

1A Aquecer gordura, dourar came, leve fervura
de molhos ligados e sopas, cozinhar omeletes

9 Ferver grandes quantidades de liquidos,
dourar bifes

= Aquecer 4gua

Tab. 4.4 Recomendagdes para os niveis de poténcia

Utensilios de cozinha adequados

Os utensilios de cozinha com este simbolo  sdo

adequados para placas de cozinhar de indugéo.

P> Prestar atengdo ao didmetro minimo da base dos
utensilios de cozinha:

Aparelho Zona de Diametro minimo da base
cozedura dos utensilios de cozinha
X Pure dianteira 120 mm
traseira 120 mm
Tab. 4.5 Diametro minimo dos utensilios de cozinha
bora.com

> Colocar o utenslio de cozinha (sem base intermédia ou
semelhante) diretamente sobre a placa vitroceramica.

Os tempos de pré-aquecimento e os tempos de
aquecimento continuo, assim como os resultados
de cozedura, sdo significativamente afetados pela
estrutura e qualidade dos utensilios de cozinha.

A base dos utensilios de cozinha ndo deve
apresentar curvaturas, estrias salientes, nem
rebordos afiados. Os utensilios de cozinha podem
ndo ser detetados ou sobreaquecer devido a
curvaturas na base. Estrias ou rebordos afiados
podem riscar a superficie da placa de cozinhar.

Ruidos

Podem ocorrer ruidos durante o funcionamento das
placas de indugdo devido ao material e manuseamento
dos utensilios de cozinha (por ex. zumbido, ruido de
contacto, assobios, cliques ou sibilar).

5 Funcionamento e
operacao

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranca").

0 aparelho s6 pode ser utilizado com a tampa
de troca do filtro, o filtro de gordura de ago
inoxidavel e o bocal de entrada de ar montados
(na versdo de recirculagdo de ar também deve
estar montado o filtro de carvao ativado).

5.1 Instrucoes de operacao gerais

0O aparelho é operado através de um painel de comando
tatil central. O painel de comando esté equipado com
zonas tateis e areas de indicagdo. O aparelho é operado
com o dedo, através de toque (comando tétil) e
movimentos de deslizamento (comando de deslize).

5.2 Comando tatil

0 sistema reconhece diferentes comandos tateis.

Comandos tateis aplicavel a Tempo (contacto)

Toque Botdes + comando 0,3 s
deslizante

Premir continuo Botbes + comando 1-8s
deslizante

Deslizar Comando 0,1-8s
deslizante

Tab. 5.1 Comando tatil
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5.3 Operar o sistema
5.3.1

P> Pressionar o botdo booster @.
Depois do arranque do sistema, é apresentada a
indicagdo padrao:

Ligar/desligar

[}
[}

[
[}

Fig. 5.1 Indicagdo padrdo apés a ativagéo

Quando o sistema de seguranca para criancas
esté ativo, o botdo de bloqueio acende-se apés
o0 arranque do sistema @.

5.3.2

O temporizador aciona um sinal ético e sonoro no final
de um periodo de tempo definido pelo utilizador (fungéo
de temporizador de cozinha).

Temporizador

Ativar o temporizador

P> Tocar no botdo do temporizador

Aindicagdo do tempo é apresentada na indicagdo
multifuncional (DDDBD).

Ajustar o tempo

P> Ajustar o tempo pretendido:

Comando Sele¢do em minutos/segundos
mn
Tocar em goooo
Comando Aumentar o tempo Reduzir o tempo

Tocar em —]

Deslizar

EE para cima (EE para baixo

Tab. 5.2 Ajustar o tempo

Iniciar o temporizador

P> Tocar no botdo do temporizador
0 tempo definido comega a passar. O tempo restante é
apresentado na indicagdo de multifungdes.
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Tempo decorrido

Nos Ultimos 10 segundos da contagem decrescente o
tempo restante é apresentado ao segundo e a piscar.
Depois de decorrido o tempo, é emitido um sinal
S0Noro.

Desativar o temporizador antecipadamente
P> Premir continuo no botdo do temporizador

5.3.3  Funcao de recuperacao

(Recovery)

Se o0 aparelho for desligado involuntariamente, as
definicbes anteriormente selecionadas podem ser
restauradas no espago de 15 segundos com a Fungao
de recuperagdo (Recovery) quando o aparelho é
reiniciado.
P> Ligar novamente o aparelho no espago de
15 segundos.
® (O botdo de pausa fica intermitente e as definigbes
anteriormente selecionadas ficam desvanecidas.

Restaurar as definigoes

P> Tocar no botdo de pausa
® As definicdes sdo restauradas e iniciadas.

Rejeitar defini¢oes
»> Aguardar 15 segundos.
ou

P Premir continuo no bot&o de pausa
® E exibida a indicagdo padrao.

5.4 Funcgoes do exaustor de
placa

5.4.1

Os niveis de poténcia do ventilador podem ser

regulados de vérias formas diferentes:

» Tocar no &8 ouno &,

P> Regulagdo através do comando deslizante B

P> Tocar numa determinada posi¢do do comando
deslizante

5.4.2

Se a fungéo booster for ativada, a capacidade de
exaustdo méxima ficaré disponivel durante um tempo
pré-definido. Apds 5 minutos, a fungdo booster é
automaticamente reposta para o nivel de poténcia 9.

Niveis de poténcia do ventilador

Funcao booster do ventilador

Ativar a fungao booster do ventilador

P Tocar no &# no nivel de poténcia 9 ativo.

@ Na indicacéo do ventilador aparece P.
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Desativar a fungao booster do ventilador
A fungéo booster do ventilador é desativada antes do
tempo, assim que outro nivel de poténcia for definido.

5.4.3

A capacidade de exaustdo adapta-se automaticamente
ao nivel de desempenho mais elevado utilizado por
todas as zonas de cozedura em funcionamento, com
um breve atraso.

Sistema de extragdo automatico

Fungao Niveis de poténcia

Nivel de cozedura 123456789°FP

Capacidade de exaustdo 44 4 456789FP

Tab. 5.3 Capacidade de exaustdo com o sistema de

extracdo automético ativado

Ativar o sistema de extragdo automético
durante um processo de cozedura:

P Tocar no boto de ventilador 3.

® £ exibido M.

Desativar o sistema de extragao automaético:
P> Deslizar para um nivel de poténcia do ventilador.
ou

» Tocar no botéo de ventilador &3.

5.4.4  Ventilador desligado

Ventilador desligado

P> Deslizar para baixo até ao nivel de poténcia zero.

ou

» Tocar em & até ao nivel de poténcia zero.

ou

P> Manter o botdo de ventilador &3 premido.

® No final do funcionamento do exaustor, o atraso de
desconexdo automatico é ativado.

5.4.5 Atraso de desconexao

automatico
0O exaustor de placa continua a funcionar a um nivel
mais baixo apos a desconexdo e desliga-se
automaticamente ap6s o tempo definido. A duragéo do

atraso de desconexdo pode ser ajustada no menu
(20 minutos de fébrica).

Terminar o atraso de desconexdo automético
antecipadamente
»> Manter o botdo de ventilador &3 premido

E expressamente recomendado pela BORA um
atraso de desconexao do exaustor de placa.
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5.4.6  Indicacdo de manutencao do

filtro

Aindicagdo de manutengdo do filtro do exaustor de

placa é ativada automaticamente quando a vida Util do

filtro de carvdo ativado é atingida (apenas com

recirculagdo de ar).

® Na indicagdo multifuncional é apresentado F.

® O funcionamento continua a ser possivel sem
limitagdes.

5.5 Funcoes da placa de cozinhar
5.5.1  Detecdo da panela

Com as placas de indugdo, a zona de cozedura deteta

automaticamente o tamanho do utensilio de cozinha e

fornece a energia destinada apenas a esta superficie.

Uma zona de cozedura de indugdo ndo funciona, se I:'/

s for apresentado alternadamente. Possiveis causas

para isso s&o:

® Utensilio de cozinha em falta

® Utensilio de cozinha inadequado

® (O didmetro da base do utensilio de cozinha é
demasiado pequeno

Se nenhum recipiente for detetado apds o ajuste de um

nivel de poténcia, a zona de cozedura é desligada

automaticamente no prazo de 10 minutos.

Detecéo da panela permanente

0O aparelho deteta automaticamente os utensilios de
cozinha colocados e ativa 0 comando correspondente
da zona de cozedura. A selegdo manual da zona de
cozedura ndo é necessaria (Item de menu 7: Detegdo
da panela permanente).

Durante a utilizagdo de placas de indugéo, néo
confiar na detecdo da panela; desligar sempre o
aparelho ap6s a utilizagéo.

5.5.2

P> Tocar numa indicagéo da zona de cozedura.

A operagdo das zonas de cozedura é ativada e podem
ser efetuados ajustes até que o painel de comando
altere para a indicag&o padrdo.

5.5.3

Selecionar zona de cozedura

Configurar o nivel de poténcia
para uma zona de cozedura

Apods a selegdo, os niveis de poténcia das zonas de
cozedura podem ser ajustados de trés maneiras
diferentes:

P> Deslizar até ao nivel de poténcia pretendido.

ou
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P> Tocar numa determinada posi¢do do comando
deslizante.

ou
» Tocar no &3 ouno @.

Repetir este processo para colocar em funcionamento
outras zonas de cozedura, sempre que necessario.

0 nivel de poténcia definido é apresentado na
indicagédo da zona de cozedura.

5 segundos apés o nivel de poténcia ter sido
alterado, a indicagdo do painel de comando
regressa automaticamente a indicagéo padréo.

5.5.4  Funcéo booster das zonas de

cozedura

Quando a fungao booster é ativada, a poténcia das
zonas de cozedura maxima fica disponivel para uma
zona de cozedura. Apés 5 minutos, a fungdo booster é
automaticamente reposta no nivel de poténcia 9. A
poténcia maxima é temporariamente reduzida para o
nivel de poténcia 7 para a segunda zona de cozedura do
mesmo lado.

Se for selecionado um nivel de poténcia
demasiado alto para a segunda zona de
cozedura, a fungéo booster volta
automaticamente ao nivel de poténcia 9.

Ativar a fungao booster para uma zona de
cozedura

p> Tocar no & no nivel de poténcia 9 ativo.

® Na indicagdo da zona de cozedura aparece um =

Desativar a fungao booster antecipadamente
»> Configuragdo de outro nivel de poténcia

Nunca aquecer 6leo, gordura e produtos
semelhantes com a fungéo booster. Devido a
elevada poténcia, a base do recipiente pode
sobreaquecer.

5.5.,5 Temporizador das zonas de

cozedura

A desativagédo automética desliga automaticamente a
zona de cozedura selecionada apds o final do tempo
pré-definido. A fungdo de temporizador das zonas de
cozedura também pode ser aplicada a vérias zonas de
cozedura em funcionamento (multitemporizador).
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Ativar o temporizador das zonas de cozedura

CondigGes: a zona de cozedura esta ativa (nivel de

poténcia ajustado).

P> Tocar no botdo de temporizador

® Alindicagdo do tempo é apresentada na indicagdo
multifuncional (DDDDD).

Ajustar o tempo

P Ajustar o tempo pretendido:

Comando Sele¢do em minutos/segundos
nnnoo

Tocar em HHH

Comando Aumentar o tempo Reduzir o tempo

Tocar em (]
m para cima m para baixo

Ajustar o tempo

Deslizar

Tab. 5.4

Iniciar o temporizador

P> Tocar no botdo de temporizador intermitente

0O tempo definido comega a passar. O tempo restante é
apresentado na indicagdo de multifungdes.

Indicar o tempo restante

P> Tocar na indicagdo da zona de cozedura com o
temporizador das zonas de cozedura ativo.

® (O tempo restante ¢ indicado na indicagao
multifungdes.

Alterar o temporizador ativo

P> Tocar na indicagéo da zona de cozedura com o
temporizador das zonas de cozedura ativo.

P> Tocar no botdo de temporizador

® (O temporizador das zonas de cozedura é
interrompido.

® (O tempo restante é indicado intermitente.

P> Alterar o tempo configurado e iniciar novamente o
temporizador das zonas de cozedura.

Multitemporizador
P> Repetir o processo para as outras zonas de
cozedura.

Terminar o temporizador antecipadamente
P> Tocar na indicagéo da zona de cozedura com o
temporizador das zonas de cozedura ativo.

p> Premir continuo no botéo de temporizador

Tempo decorrido
Nos dltimos 10 segundos da contagem decrescente o
tempo restante é apresentado ao segundo e a piscar.
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Decorrido o tempo definido, é emitido um sinal sonoro
e a zona de cozedura é automaticamente desativada (=

nivel de poténcia ).
5.5.6

A fungdo de pausa desativa temporariamente todas as
zonas de cozedura de forma répida e facil. Os
processos de cozedura podem ser interrompidos no
méximo até 10 minutos. Se a fungéo de pausa for
desativada, o funcionamento é continuado com as
configurages originais. Ap6s 10 minutos, o processo
de cozedura para automaticamente.

Funcao de pausa

A funcéo de ventilagdo, a fungdo ponte e os
temporizadores ativos ndo séo interrompidos.
Os temporizadores da zona de cozedura ativos
sdo interrompidos.

Ativar a funcédo de pausa
P> Tocar no botéo de pausa

Desativar a fungao de pausa
»> Premir continuo no botéo de pausa

5.5.7  Funcao de manutenc¢ao da

temperatura variavel

Consoante a aplicagéo, é possivel escolher entre
3 niveis de manuteng@o da temperatura:

Nivel de Simbolo Temperatura
manutencéo da

temperatura

1 (Derreter) ~42°C

2 (Manter quente)  — ~74°C

3 (cozinhar em = ~94°C

lume brando)

Tab. 5.5 Niveis de manutengéo da temperatura

Na prética, as temperaturas dos niveis de
manutencado poderdo diferir ligeiramente, uma
vez que estas sdo influenciadas por diferentes
fatores.

A funcdo foi concebida para ser utilizada com
as tampas dos utenslios de cozinha. E
necessario utilizar a tampa dos utensilios de
cozinha para manter as temperaturas indicadas.

Ativar a fungao de manutengao da temperatura
P> Selecionar zona de cozedura
P> Tocar no botdo de manutengéo da temperatura
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Aumentar ou reduzir o nivel de manutencéo da

temperatura

P> Deslizar até ao nivel de manutengdo da temperatura
pretendido

ou

» Tocar em B3 ou @ até ao nivel de manutengéo da
temperatura pretendido

P> Tocar no botdo de manutengéo da temperatura
para confirmar.

Desativar a fungao de manutencéo da

temperatura

P> Tocar na indicagao da zona de cozedura
correspondente.

»> Premir continuo no botdo de manutencéo da
temperatura

ou

P> Deslizar até ao fim (nivel de poténcia 0).

® A fungdo de manutengéo da temperatura é
desativada.

5.5.8

Através da funcdo ponte, poderdo ser combinadas duas
zonas de cozedura sequenciais para formar uma
superficie de zona de cozedura maior. O controlo da
poténcia para a zona combinada ocorre, entdo, através
de um elemento de comando. O controlo de poténcia
ocorre de forma sincronizada (ambas as zonas de
cozedura sdo operadas no mesmo nivel de poténcia). A
fungdo ponte é adequada para aquecer alimentos, p.
ex. numa assadeira.

Funcéo ponte

Se ambas as zonas de cozedura estiverem
ativas antes da ativagéo da fungdo ponte, é
aplicado o nivel de poténcia mais baixo. Se os
temporizadores da zona de cozedura estiverem
ativos, é aplicado o valor de temporizador mais
baixo para o temporizador de ponte.

A fung@o ponte é interrompida e as zonas de
cozedura sdo desativadas se durante

10 segundos ndo for detetado nenhum ou
apenas um utensilio de cozinha adequado numa
das zonas de cozedura (detegédo da panela).

Ativar a funcéo ponte

P> Tocar no botdo de ponte

® Ambas as indicagdes das zonas de cozedura indicam
0 mesmo nivel de poténcia.

® S3o aplicadas as fungdes adicionais das zonas de
cozedura ativas (indicagado dupla).
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Desativar a fungao ponte

p> Premir continuo no botéo de ponte.

ou

P> Premir continuo numa das duas indicacdes das
zonas de cozedura.

® Qs niveis de poténcia sdo definidos para 0.

® Se um temporizador das zonas de cozedura se
encontrar ativo, este serd desativado.

5.5.9

Caso seja colocado um utensilio de cozinha grande nas
duas zonas de cozedura paralelas, estas sdo
automaticamente combinadas para formar uma
superficie de zona de cozedura maior.

Fungéo ponte automética

Se a detegdo da panela permanente estiver
ligada (Item de menu 7: Deteg&o da panela
permanente), a fun¢éo ponte automatica
também ¢é ativada.

5.5.10 Desligar a zona de cozedura

P> Selecionar zona de cozedura

P> Ajustar o nivel de poténcia 0

ou

P> Manter premida a indicagdo da zona de cozedura

5.6 Dispositivos de seguranca

5.6.1  Sistema de seguranga para

criancas
0O sistema de seguranga para criangas impede a ligagao
involuntéria ou ndo autorizada do aparelho. Se o
sistema de seguranca para criangas estiver ativo, o

botdo de bloqueio (@ acende-se na indicagéo do painel
de comando.

Ativar/desativar o sistema de seguranca para
criancas de modo permanente
(ver "8 Menu do cliente")

Desativar o sistema de seguranca para
criangas durante um processo de cozedura
P Manter o botdo de bloqueio & premido.

5.6.2

0O blogueio de limpeza blogueia o painel de comando.
Se ndo forem detetados movimentos de limpeza no
painel de comando durante 5 segundos, o bloqueio de
limpeza desativa-se automaticamente.

Bloqueio de limpeza

Ativar o bloqueio de limpeza
P> Tocar no botdo de limpeza .
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Desativar o bloqueio de limpeza
antecipadamente
»> Manter o botdo de Iimpezam premido.

5.6.3

Se uma zona de cozedura ainda estiver quente depois
de desligada, é apresentado "H".

P N&o tocar em zonas de cozedura quentes.

»> N&o colocar objetos nas zonas de cozedura quentes.
Apds um tempo de arrefecimento suficiente
(temperatura <55 °C), a indicag¢do apaga-se.

5.6.4

Indicac@o de calor residual

Desconexéo de seguranca

Exaustor de placa

O exaustor de placa muda para 0 modo automatico
ap6s 120 minutos sem introdugdo ou alteragdo do nivel
de poténcia.

Placas de cozinhar

Cada zona de cozedura é desligada automaticamente apés
um tempo de funcionamento predefinido, sem alteragéo do
nivel de poténcia. A duragdo até a desconexdo de
seguranca pode ser configurada no menu de cliente.

Nivel de Desconexéo de seguranga apds horas.:min.
poténcia
Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3
| 12:00 08:24 06:00
c 10:00 06:24 04:00
3 09:00 05:12 02:30
H 08:00 04:12 02:00
g 06:00 03:18 01:30
[ 04:00 02:12 01:00
A 04:00 02:12 01:00
A 03:00 01:48 00:45
g 02:00 01:18 00:30
= 00:05 00:05 00:05
Tab. 5.6 Desconexdo de seguranga nos niveis de
poténcia

Nivel de Desconexdo de seguranga apds horas.:min.
manutencao da

temperatura

Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3

@] 12:00 08:00 04:00
Tab. 5.7 Desconexdo de seguranga nos niveis de

manutencdo da temperatura
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5.6.5

Em caso de sobreaquecimento, a poténcia da placa de

cozinhar é reduzida ou o aparelho desligar-se-a

completamente. A protegdo de sobreaquecimento é

ativada se:

® ( utensflio de cozinha for aquecido sem conteldo.

@ (leo ou gordura forem aquecidos a um nivel de
poténcia mais elevado.

® Apds uma falha de energia, uma zona de cozedura
quente for ligada novamente.

A proteg@o de sobreaquecimento inicia uma das

seguintes agoes:

® A fungdo booster ativada serd reposta.

® A fungdo booster ndo pode ser ativada novamente.

® O nivel de poténcia configurado sera reduzido.

® A placa de cozinhar é completamente desligada.

Apds um tempo de arrefecimento suficiente, a placa de

cozinhar poderd ser utilizada novamente de forma

completa.

Protecédo de sobreaquecimento

6 Connect

6.1 Instalar a aplicacao

A aplicagdo BORA JOY esté disponivel gratuitamente na
Google Play Store™ ou na Apple App Store®.
P> Instalar a aplicagdo BORA JOY no smartphone.

6.2 Conta

Apenas € possivel ligar um smartphone de cada vez ao
aparelho através da aplicagédo BORA JOY.

Apenas € possivel associar o aparelho a uma conta
BORA JOY. Se o aparelho for ligado a vérios
smartphones, a aplicagdo BORA JOY deve ser utilizada
com a mesma conta BORA JOY em todos os
smartphones.

Né&o é possivel ao cliente repor a ligagdo entre o
aparelho e a conta. Caso seja necessario criar uma
ligagdo a uma nova conta BORA JOY, contactar a
Servigo de assisténcia técnica da BORA.

6.3 Pairing

D> Ativar a conectividade (Connectivity) no menu do
cliente (ver "8 Menu do cliente").

® O botdo Connect  tem de estar desvanecido.

P> Abrir a aplicagdo BORA JOY no smartphone.

P> Selecionar o aparelho BORA pretendido e iniciar a
ligacao.

® (O botdo Connect é apresentado de forma pulsante.
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»> Tocar no botdo Connect
ligagdo.

® 0 botdo Connect acende-se a 100%.

® Se a ligagdo for interrompida, o botdo Connect fica
novamente desvanecido.

6.4 Aplicacao BORA JOY

Algumas definicdes e programas podem ser

selecionados, personalizados e iniciados através da

aplicagdo BORA JOY.

P> Configurar a aplicagdo. Seguir as instrugdes na
aplicagéo.

»> Selecionar "Transferir definigdes".

® 0 botdo da fungédo Assist pulsa no painel de
comando.

P> Tocar no botdo da fungéo Assist
configuracao.

® As definicdes sdo transferidas.

7 BORA Assist

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranga").

Os BORA Assist sdo programas concebidos para pratos

ou processos de cozedura especificos que o ajudam a

cozinhar.

para confirmar a

para confirmar a

7.1 Utensilios de cozinha

Os BORA Assist foram especialmente concebidos para
os utensilios de cozinha BORA Assist, que estdo
identificados com o icone da fungdo Assist . Os
utensilios de cozinha BORA Assist estdo disponiveis
junto do seu fornecedor ou na loja BORA através da
pagina www.mybora.com.
P> Ao iniciar as fungdes BORA Assist, utilizar apenas
utensilios de cozinha e &gua a temperatura
ambiente.

7.2 BORA Assist

Existem 5 espagos disponiveis para as fungdes Assist
no aparelho, que também podem ser utilizadas sem a
aplicagdo BORA JOY. P1 (Fry) e P2 (Boil) estdo
atribuidas de forma permanente. As fungdes Assist P3,
P4 e P5 podem ser atribuidas livremente através da
aplicagdo BORA JOY.

7.2.1  Atribuir funcdes Assist através
da aplicagcdo BORA JOY

P> Selecionar as fungdes Assist pretendidas na
aplicagdo BORA JOY.
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P> Selecionar "Transferir sele¢do".

P> Tocar no botdo da fungéo Assist
transferéncia.

7.3 Ativar o BORA Assist

E possivel utilizar, no méximo, uma fungao Assist por

lado do aparelho.

® Na zona de cozedura pretendida ndo pode ser
indicado qualquer calor residual.

P> Tocar na indicagdo da zona de cozedura pretendida

P> Tocar no botao da fungdo Assist

P> Selecionar a fungdo Assist pretendida com o
comando deslizante ou com os botdes +/-.

P> Tocar no botdo da fungéo Assist  para confirmar a
selegdo.

® 0 simbolo H ¢ apresentado na indicagdo da zona de
cozedura e ao lado do icone da fungao Assist.

® A animagdo de aquecimento é reproduzida no
comando deslizante ou o simbolo M fica intermitente
na indicagdo da zona de cozedura.

® Se forem necessarios processos de cozedura
manuais, a indicagdo da zona de cozedura fica
intermitente. Uma vez concluidos os processos de
cozedura necessarios, é necessario confirmar a
fungdo Assist para prosseguir.

P> Tocar na indicagéo da zona de cozedura.

P> Tocar no botdo da fungéo Assist  para confirmar o
passo seguinte.

7.3.1

para confirmar a

Reajustar o programa de
cozedura

Quando uma fungéo Assist esté ativa, o nivel de

poténcia pode ser ajustado com precisao. Este pode

ser corrigido num nivel superior ou inferior.

P> Tocar na indicagdo da zona de cozedura com a
fungdo Assist ativa.

P> Realizar o ajuste de precis&o com o comando
deslizante ou com o botzo 3 /&

7.3.2  Fry —Temperatura precisa de

fritura

As temperaturas de fritura podem ser ajustadas com a

funcdo Assist Fry. A fungéo foi concebida para

frigideiras compativeis com o Assist.

P> Tocar na indicagéo da zona de cozedura com o
programa ativo.

P> Ajustar a temperatura de fritura pretendida com o
comando deslizante EEEE ou com o botio &3 /E8.

® A temperatura é indicada em °C na indicagdo
multifuncional.
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® 0 simbolo H pisca na indicagéo da zona de cozedura
até que a temperatura pretendida seja atingida pela
primeira vez e seja emitido um sinal sonoro.

Atividade Temperatura em
°C

Refogar legumes e frutas 120-40

Estrelar ovos, fazer omeletes, mexer ovos  {M] {5

Preparar produtos de pastelaria, I50-IB0

panquecas, blinis, panquecas recheadas,

crepes, Kaiserschmarren

Assar carne, grelhar legumes, panar 180-200

alimentos (peixe, escalope, legumes),

refogar fruta

Dourar bifes, camardes, filetes de peixe, 2220

batatas

Tab. 7.1 Recomendagdes para a temperatura (os dados
indicados na tabela sdo valores de orientagéo)

7.3.3  Boil — Ferver 4gua

A fungéo Assist Boil pode ser utilizada para ferver agua.

»> Encher o utensilio de cozinha BORA Assist adequado
com &gua até a marca de fervura s

P> Iniciar a fungdo Assist Boil.

® A zona de cozedura desativa-se automaticamente
quando a agua ferve e é emitido um sinal sonoro.

7.3.4  Ajustar o temporizador das zonas

de cozedura

Os temporizadores das zonas de cozedura podem ser

ajustados manualmente.

P> Tocar na indicagdo da zona de cozedura com a
fungdo Assist ativa.

P> Tocar no botdo de temporizador

» 0 tempo do temporizador pode ser ajustado com o
comando deslizante EEEE ou com o botdo /=

7.4 Iniciar o BORA Assist através
da aplicagao BORA JOY

As fungBes Assist que ndo foram guardadas no aparelho

apenas podem ser iniciadas através da

aplicagdo BORA JOY.

P> Selecionar a fungéo Assist na aplicagdo BORA JOY.

P> Selecionar "Iniciar programa" na
aplicagdo BORA JOY.

p> Tocar no botao da fungdo Assist
programa especial.

para confirmar o
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7.5 Cancelamento prematuro do
BORA Assist

As fungdes Assist podem sempre ser canceladas

prematuramente.

P> Tocar na indicagdo da zona de cozedura com a
fungdo Assist ativa.

»> Premir continuo no botdo Assist

ou

»> Premir continuo na indicagéo da zona de cozedura.

7.6 Funcionamento do
BORA Assist

Dependendo da fungdo BORA Assist, estas sdo
desativadas depois de decorrido o tempo do
temporizador ou tém de ser canceladas manualmente.

7.6.1

Uma vez decorrido o tempo da fungdo Assist, este pode

ser prolongado manualmente.

P> Tocar na indicagdo da zona de cozedura onde a
fungdo Assist terminou.

Prolongar o tempo

® (O temporizador das zonas de cozedura de 1 minuto é

indicado na indicag@o multifuncional.

® (O temporizador das zonas de cozedura pode ser
ajustado manualmente.

P> Tocar no botao Assist

® A fungdo Assist é prolongada.

8 Menu do cliente

Aceder ao menu do cliente

Condigdes: O aparelho esté ligado, todas as zonas de
cozedura e 0 exaustor de placa estdo inativos e nao
existe qualquer calor residual.

»> Premir continuo na indicagdo multifuncional.

Navegacgao no menu do cliente

Navegar para a proxima opgdo de menu:

P> Tocar na indicagéo de multifungdes.

® As configuragdes realizadas sdo automaticamente
assumidas na alteragdo para outra opgéo de menu
ou ao fechar o menu.

Fechar o menu do cliente

»> Premir continuo na indicagdo de multifungdes.
ou

P Manter o botdo de ligar @ premido

® O menu é fechado e o aparelho é desligado.
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Visao geral do menu de cliente

Opgéo de menu/designagao/sele¢ao Configurag
4o da
fabrica

Con Conectividade (Connectivity) Desligar

1 Volume do sinal sonoro (0 - 9) 0

2 (Ligar/desligar) Sistema de seguranca para Desligar
criangas

3 Indicar o nivel de filtro (redefinir a indicagdo
de manuteng&o do filtro)

4 Duragdo do atraso de desconexdo 20 min

automético (10, 15, 20 min)

5  Tempo de reagdo da area tatil (1 lento, 2 2
médio, 3 répido)

6 Teste dos LED

7 Detegdo da panela permanente Desligar
8  Versdo do software/hardware

9  Desconexdo de seguranga (1 longo, 2 2

médio, 3 curto)

0 Repor as configuragdes da fabrica

Tab. 8.1 Visédo geral do menu de cliente

8.1 Opcao de menu Con:
Conectividade (Connectivity)

A fungdo de conectividade (Connectivity) pode ser
ativada ou desativada de forma permanente.
P> Tocar na area superior do comando deslizante
para ativar.
P> Tocar na érea inferior do comando deslizante [EEEE
para desativar.

o}

-
Lon

Fig. 8.1 Opgéo de menu Con: Conectividade

(Connectivity)
8.2 Item de menu 1: Volume do
sinal sonoro

E possivel definir diferentes niveis de volume dos sinais
sonoros. Os sinais sonoros relevantes para a seguranca
permanecem inalterados.
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Fig. 8.2

8.2.1

O sistema distingue entre dois sinais sonoros diferentes:

Opgéo de menu 1: Volume do sinal sonoro

Conceito-som

Sinal sonoro Finalidade

Sinal sonoro Unico curto Confirmagdo de uma selegéo

Fig. 8.4 Opgao de menu 3: Repor o nivel e a indicagéo

de manutencéo do filtro

8.5 Opcéao de menu 4: Duragao
do atraso de desconexao
automatico

Existem trés opgdes de tempo:

(0,255s) X ; !
P — - — 20 minutos/15 minutos/10 minutos
Sequenma de sinais sonoros Interagao necessaria
Tab. 8.2 Conceito-som 0} | 0] : 0}
Y | y 4

8.3 Item de menu 2: Sistema de
segurancga para criancas

O sistema de seguranca para criangas pode ser ativado
ou desativado de forma permanente.
P> Tocar na érea superior do comando deslizante
para ativar.
P Tocar na érea inferior do comando deslizante (EEEE
para desativar.

o | o ; o
2 2 d

a

ca
[

Fig. 8.5 Opgdo de menu 4: Selecionar a duragéo do

atraso de desconexdo automético

8.6 Item de menu 5: Tempo de
reacgdo da area tatil

P> Selecionar o tempo de reagdo pretendido.
® Tempo de reagdo {: lento

® Tempo de reagdo : médio

® Tempo de reagdo 3: rapido

Fig. 8.3 Opgéo de menu 2: Sistema de seguranca para

criangas

8.4 Opcao de menu 3: Indicar o
nivel do filtro e redefinir a
indicacao de manutencao do
filtro

» Premir .

® (O nivel do filtro é reposto para 100%.

® Aindicagdo de manutencdo do filtro I deixa de ser
apresentada apos ligar.
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Fig. 8.6 Opcéo de menu 5: Tempo de reagdo
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8.7 Item de menu 6: Teste dos
LEDs

P Tocar na érea do comando deslizante [EEEE.

® Todas as indicagdes sdo exibidas com a
luminosidade a 50 %.

P> Tocar numa indicagéo a escolha.

® Aindicagdo selecionada seré exibida com a
luminosidade a 100% durante um segundo para
efeitos de teste.

o : o : o
& BR4 : 5

D

fa

Fig. 8.7 Opgéo de menu 6: Teste dos LED

Terminar o teste dos LED:

»> Premir continuo na indicagdo multifuncional.

® Apds 5 segundos sem operagdo, o teste do LED é
concluido automaticamente.

8.8 Item de menu 7: Dete¢ao da
panela permanente

A detegdo da panela permanente pode ser ativada ou
desativada.
P> Tocar na area superior do comando deslizante
para ativar.
P Tocar na érea inferior do comando deslizante [EEEEH
para desativar.

o}

-
i

8.9 Item de menu 8: Exibir a
versao do software/
hardware

A versdo do software/hardware é exibida através das 4
indicages das zonas de cozedura.

Fig. 8.9 Item de menu 8: Vers&o do software/hardware

8.10 Item de menu 9: Desconexao
de seguranca

E possivel selecionar o periodo de tempo (nivel) até &

desconexdo de seguranga automética das zonas de

cozedura.

® Nivel 1: periodo de tempo longo até a desconexdo de
seguranga

® Nivel 2: periodo de tempo médio até a desconexdo
de seguranga (configuragdo de fabrica)

® Nivel 3: periodo de tempo curto até a desconexdo de
seguranga

®
3

o 0]
g 2

Opgédo de menu 7: Detegdo da panela
permanente

Fig. 8.8
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Fig.8.10  Opgdo de menu 9: Desconexdo de seguranga

8.11  Opcao de menu 0: Repor as

configuracoes da fabrica

Com a opgdo de menu 0, todas as
configuragdes no menu do cliente sdo
redefinidas para as configuragdes de fabrica.

Repor as configuragdes da fébrica (Reiniciar)
P> Premir continuamente a area do comando deslizante

® Apds o reset estar concluido o aparelho é desligado.
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Limpeza e manutengao

9 Limpezae
manutencao

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranca").

P> Assegurar que a placa de cozinhar e o exaustor de
placa estdo completamente desligados e que
arrefeceram antes de proceder a limpeza e
manutengéo.

P> Observar os seguintes ciclos de limpeza e de
manutengao:

Componentes  Ciclos de limpeza e de manutencéo
Painel de Imediatamente ap6s a contaminagdo
comando

Placa de cozinhar Imediatamente apés a contaminagdo

Exaustor de placa Semanalmente

Bocal de entrada
de ar e ofiltro de
gordura de ago

® Apos a preparagao de alimentos
ricos em gordura; pelo menos uma
Vez por semana

noxidavel ® No caso de indicagéo de
manutengéo do filtro F
Carcaga de A cada 6 meses ou ao trocar o filtro de

condugédo do ar  carvdo ativado

Filtro de carvao
ativo (apenas no
modo de
recirculagdo de
ar)

Substituir no caso de formagdo de odores,
declinio da capacidade de exaustdo ou

indicagdo de manutengdo do filtro F

Tab. 9.1 Ciclos de limpeza

Uma limpeza e manutengéo regulares
asseguram uma vida Gtil prolongada e um
funcionamento mais otimizado.

9.1 Produtos de limpeza

P> Néo utilizar produtos de limpeza quimicos agressivos,
substéncias acidas ou alcalinas (por ex. spray para
fornos).

P> Assegurar que os produtos de limpeza ndo contém,
em caso algum, areia, sodio, substancias acidas,
substancias alcalinas ou cloreto.

P> Nunca utilizar o aparelho de limpeza a vapor,
esfregdes asperos ou produtos abrasivos.

Produtos de limpeza agressivos e bases de
panela abrasivas danificam a superficie e
provocam manchas escuras.
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9.2 Manutencao

P Néo utilizar a placa de cozinhar como bancada ou
superficie de apoio.

P> N&o arrastar utensilios de cozinha sobre a placa de
cozinhar.

As descoloragdes e zonas brilhantes ndo sdo
consideradas danos da placa de cozinhar. O
funcionamento da placa de cozinhar e a estabilidade da
placa vitrocerdmica ndo seréo afetados.

As descoloragdes da placa de cozinhar surgem em
consequéncia de residuos que ndo foram removidos e
queimaram.

As zonas brilhantes surgem devido a fricgdo na base da
panela, especialmente se forem utilizados utensilios de
cozinha com base de aluminio ou produtos de limpeza
inadequados. E muito dificil remové-las.

9.3 Limpeza da placa de cozinhar

Para a limpeza da placa de cozinhar, séo
necessdrios produtos de limpeza adequados e
uma espéatula para vitroceramica especial.

Limpeza planeada

P> Remover a sujidade grosseira e os restos de
alimentos da placa de cozinhar com uma espétula
para vitroceramica.

P Aplicar o produto de limpeza na placa de cozinhar
fria.

P> Esfregar o produto de limpeza com uma folha de rolo
de papel de cozinha ou com um pano limpo.

P> Enxaguar a placa de cozinhar com 4gua.

P> Secar a placa de cozinhar com um pano limpo.

Sujidade excessiva

P> Eliminar sujidade excessiva e manchas (manchas de
calcério, manchas nacaradas brilhantes) com
produtos de limpeza enquanto a placa de cozinhar
ainda estiver morna.

P Amolecer comida arrufada com um pano molhado.

»> Remover os restos de sujidade com a espétula para
vitroceramica.

Limpeza superficial durante o funcionamento

P> Remover sempre imediatamente graos, migalhas ou
similares para evitar riscar a superficie.

P> Remover imediatamente restos derretidos agarrados
de plastico, folha de aluminio, aglcar ou restos de
alimentos com aglcar da zona de cozedura quente
com a espatula para vitroceramica para evitar que
queimem.
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9.4 Limpar o exaustor de placa

P> Limpar as superficies do sistema do exaustor com
um pano macio humedecido, detergente ou um
limpa-vidros suave.

P> Retirar a sujidade seca com um pano himido (n&o
rasparl).

9.4.1  Limpar o bocal de entrada de ar e
o filtro de gordura de ago

inoxidavel

0O bocal de entrada de ar e o filtro de gordura de
aco inoxidéavel absorvem os componentes
gordurosos dos vapores de cozedura.

Remover o bocal de entrada de ar X Pure
CondigGes: a indicagdo do ventilador apresenta O

T

Fig. 9.1 Remover o bocal de entrada de ar

[1] Bocal de entrada de ar

Remover o filtro de gordura de ago inoxidavel

—a
—a
——a

Fig. 9.2 Desmontar o filtro de gordura de ago inoxidavel

[1] Filtro de gordura de ago
inoxidavel
[3] Abertura da entrada de ar

[2] Pega

Limpeza a mao

p> Utilizar produtos de limpeza desengordurantes.

P> Enxaguar os componentes com dgua quente.

P> Limpar os componentes com uma escova tenra.

P> Apés a limpeza, enxaguar bem os componentes com
dgua limpa.

bora.com

Limpeza na maquina de lavar louca

P> Colocar os componentes na maquina de lavar louga
de modo a que ndo haja acumulagdo de agua.

P> Selecionar um programa de lavagem de, no méximo,
65 °C.

O filtro de gordura de ago inoxidavel tem ser
substituido se ja ndo puder ser completamente
limpo. (ver "13 Garantia, servigos de assisténcia
técnica, pegas sobresselentes, acessorios").

Instalagdo dos componentes
P> Proceder na ordem inversa para a montagem dos
componentes.

Introduzir apenas componentes secos e limpos
no aparelho.

9.4.2  Retirar os liquidos do aparelho

Os liquidos que fluem para a abertura de
entrada de ar do aparelho s@o absorvidos pelo
filtro de gordura de ago inoxidavel (até 150 ml)
e pela carcaca de condugdo do ar.

Proceder da seguinte forma:

P Remover o bocal de entrada de ar e o filtro de
gordura de ago inoxidavel.

P> Esvaziar o filtro de gordura de ago inoxidavel.

P> Verificar se os liquidos se acumularam na parte
inferior da carcaga de condugdo de ar.

P> Remover os liquidos que se encontram na carcaga
de condugéo do ar.

P> Ligar o exaustor de placa no minimo no nivel de
poténcia 5, para secar o filtro de carvao ativado e os
componentes de conduta.

® Apds 120 minutos, o exaustor de placa desliga
automaticamente e ativa o atraso de desconexao
automaético.

9.5 Limpar a carcacga de
conducao do ar

A carcaga de condugdo de ar esta localizada na parte
inferior da placa de cozinhar no armério inferior. Na
superficie da carcaga de condugao de ar podem
acumular-se componentes gordurosos e residuos de
calcério.

Abrir a carcaca de condugao do ar

P> Remover o bocal de entrada de ar e o filtro de
gordura de ago inoxidavel.

P Remover a tampa de troca do filtro.

»> Abrir os 6 mecanismos de blogueio circulares
instalados.
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P> Retirar o fundo da carcaca.
P> Limpar a carcaga de condugéo do ar e o fundo da
carcaga com um produto de limpeza suave.

- @ =<f <
® -
» —— ——
a
¢
Fig. 9.3 Carcaga de condugdo do ar

[1] Pino de centragem

[3] Mecanismo de bloqueio

[5] Carcaga de condugdo do
ar

[2] Entalhe vedante
[4] Fundo da carcaga

Fechar a carcaga de condugao do ar

P Posicionar o fundo da carcaga com ajuda dos trés
mecanismos de blogueio circulares adequados.

P> Pressionar o fundo da carcaga para o interior do
entalhe vedante.

P> Trancar os seis mecanismos de blogueio.

P> Verificar a instalagdo correta do fundo da carcaga.

P> Introduzir a tampa de troca do filtro.

P> Verificar a instalagdo correta da tampa de troca do
filtro.

»> Colocar o filtro de gordura de ago inoxidavel e o
bocal de entrada de ar.

9.6 Substituir o filtro de carvao
ativado

O filtro de carvéo ativado deve ser substituido
quando a indicagdo do ventilador apresentar F
(indicagdo de manutencao do filtro). O filtro de
carvao ativado esté disponivel junto do
fornecedor ou na loja da BORA, através da
pagina www.mybora.com.

Retirar o filtro de carvao ativado

P> Remover o bocal de entrada de ar e o filtro de
gordura de ago inoxidavel.

P No interior da abertura de entrada de ar, puxar a
tampa de substitui¢do do filtro para fora da abertura
da carcaga do filtro.
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Fig. 9.4 Retirar a tampa de troca do filtro

[1] Tampa de troca do filtro  [2] Abertura da entrada de ar

P> Segurar no filtro de carvéo ativado pela pega de
elevagdo e puxa-lo para fora tanto quanto possivel.

Fig. 9.5 Rodar o filtro de carvao ativado da carcaga do

filtro

[1] Pega de elevagdo [2] Filtro de carvéo ativado

P> Puxar o filtro de carvéo ativado para cima e para fora
da abertura da entrada de ar com um movimento de
torgdo.

Fig. 9.6 Retirar o filtro de carvéo ativado da abertura de

entrada de ar

Colocar o filtro de carvao ativado

P> Retirar a embalagem do filtro de carvdo ativado.

»> Alinhar corretamente o filtro de carvéo ativado
utilizando os simbolos impressos (seta para a
esquerda, alga de aderéncia para a direita).

P> Agarrar no filtro de carvdo ativado em ambas as
extremidades.

»> Dobrar o filtro de carvéo ativado até ficar numa
forma cilindrica.
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Fig. 9.7 Filtro de carvdo ativado
[1] Filtro de carvédo ativado  [2] Pega de elevagédo

P> Inclinar o filtro de carvéo ativado ligeiramente e
inseri-lo na abertura de entrada de ar.

Fig. 9.8 Inserir o filtro de carvéo ativado na abertura do
exaustor

P> Introduzir a extremidade esquerda do filtro na
abertura da carcaca do filtro.

P> Deslizar o filtro de carvéo ativado para dentro da
carcaga do filtro até que este pare. (Para isso,
agarrar com um dedo as lamelas e deslizar o filtro
gradualmente para dentro da carcaga).

® A posicdo final do filtro de carvao ativado € atingida
quando o filtro fica completamente inserido na
carcaga do filtro.

Fig. 9.9 Posicionar o filtro de carvao ativado na posi¢ao
final

P> Voltar a colocar a tampa de troca do filtro e verificar
se estd corretamente encaixada.
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Fig.9.10  Inserir a tampa de troca do filtro
[1] Tampa de troca do filtro  [2] Abertura da entrada de ar

P> Colocar o filtro de gordura de ago inoxidével e o
bocal de entrada de ar.

P> Repor a indicagdo de manutengdo do filtro (Item de
menu 3: Indicar o nivel do filtro e redefinir a
indicagdo de manutengao do filtro).
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10 Resolucao de falhas

Frequentemente, as falhas e erros podem ser eliminados autonomamente. Tal permite poupar tempo e

custos, uma vez que ndo sera necessario solicitar o apoio ao cliente.

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e adverténcias (ver "2 Seguranga").

Situagédo de operagao

Causa

Solugao

0O aparelho ndo liga

Fusivel/disjuntor defeituoso

Substituir o fusivel;
Voltar a ligar o disjuntor

O fusivel/disjuntor dispara vérias vezes
sucessivas

BORA Contactar o servigo de assisténcia
técnica.

Falha de energia

Mandar verificar a alimentag&o elétrica por
um eletricista qualificado

Formagdo de odores na operagdo de um
aparelho novo

Ocorréncia normal em aparelhos novos

A produgdo de odores acaba apés algumas
horas de utilizagdo

Uma indicagéo de zona de cozedura
(]
apresenta —

Nenhum utensilio de cozinha ou utensilio
de cozinha inadequado

Utilizar um utensilio de cozinha com tamanho
adequado (ver "Descrigdo do aparelho")

0 botdo de bloqueio acende

Sistema de seguranca para criangas
ativado

Desativar o sistema de seguranga para
criangas

A zona de cozedura ou a placa de cozinhar
desligam-se automaticamente

0O tempo méximo de operagdo para uma
zona de cozedura foi excedido

Voltar a colocar a zona de cozedura em
funcionamento

Interrupgéo prematura da fungéo booster

A protecdo contra sobreaquecimento
disparou

ver "5.6.5 Protecédo de
sobreaquecimento”

O ventilador de arrefecimento da placa de
cozinhar continua a funcionar depois de o
aparelho ter sido desligado

O ventilador de arrefecimento continua a
funcionar até que a placa de cozinhar
tenha arrefecido

Aguardar que o ventilador de
arrefecimento desligue automaticamente

Degradag@o da capacidade de exaustdo do
exaustor de placa

O filtro de gordura estd muito sujo

Limpar ou substituir o filtro de gorduras

O filtro de carvado ativado esta muito sujo
(apenas na recirculagdo de ar)

Substituir o filtro de carvéo ativado

Objeto na carcaga de condugéo do ar
(por ex. pano de limpeza)

Remover objeto

E ¢ apresentado

Utilizagdo de um interruptor de contacto
de janela separador de fases

Abrir a janela

0O ventilador tem um defeito ou uma
ligagdo de cabo soltou-se

Contactar o servigo de assisténcia técnica
BORA

ECs apresentado

A protecdo contra sobreaguecimento
disparou

ver "5.6.5 Protegdo de sobreaquecimento”

EDTe apresentado

Objeto no painel de comando

Retirar o objeto do painel de comando

Painel de comando sujo

Limpar o painel de comando

ESDC ES ESc o ES3¢

apresentado

Médulo Connectivity com defeito

Contactar o servigo de assisténcia técnica
da BORA.

[l . ~
I~ € apresentado (apenas recirculagéo de
ar)

Vida Gtil do filtro de carvdo ativado
alcancada

Colocar o novo filtro de carvao ativado
(ver "9.6 Substituir o filtro de carvao
ativado").

Tab. 10.1  Resolugdo de falhas

Avarias e erros nao descritos:
P> Desligar o aparelho.

P> Contactar o Servigo de assisténcia técnica da BORA (ver "13 Garantia, servigos de assisténcia técnica, pegas
sobresselentes, acessérios") e indicar o nimero de erro apresentado e o modelo de aparelho.
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11 Montagem

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranca").

11.1  Instrugoes gerais de

montagem

0O cabo de alimentagao tem de ser
disponibilizado pelo cliente.

0 aparelho ndo deve ser montado por cima de
equipamentos de refrigeragéo, maquinas de
lavar louga, fogdes, fornos, assim como
maquinas de lavar/secar.

As superficies de apoio das bancadas e os
perfis de remate da parede devem ser em
material termorresistente (até aprox. 100 °C).

Os recortes das bancadas devem ser vedados
com produtos adequados contra a humidade e,
se necessario, dotados de isolamento térmico.

0O exaustor da placa integrado ndo deve ser
operado juntamente com outras placas de
cozinhar.

A fim de manter o desempenho a longo prazo e
evitar o sobreaquecimento, deve ser garantida
ventilagdo suficiente por baixo das placas de
cozinhar.

Se for planeada a instalagéo de uma régua de
protecdo de cabos (fundo falso) por baixo do

aparelho, esta ndo deve impedir a ventilagdo

suficiente.

11.1.1  Funcionamento simultaneo do
exaustor de placa na variante de
extragdo de ar com uma
instalagcdo de aquecimento

dependente do ar ambiente

As instalages de aquecimento dependentes do ar
ambiente (p. ex., aparelhos de aquecimento a gés, dleo,
madeira ou carvao, caldeiras, esquentadores) vao
buscar ar comburente a atmosfera do local de
instalagdo e conduzem os gases de combustdo para o
exterior através de um sistema de tiragem (p. ex.,
chaming).
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Se o exaustor de placa for utilizado no modo de
extragdo de ar, é retirado ar da atmosfera do local de
instalagdo e dos espagos contiguos. Sem um
fornecimento de ar suficiente é criado um vécuo. Tal faz
com que gases toxicos sejam sugados da chaminé ou
da conduta de extragdo de volta para dentro da
habitagdo.

Fig. 1.1 Montagem do sistema de extragéo de ar - néo
permitida
Fig. 1.2 Montagem do sistema de extragéo de ar -

correta

P> No caso do exaustor de placa ser utilizado
simultaneamente com uma instalagdo de
aquecimento no local, assegurar que...

® .0 vacuo é no maximo de 4 Pa;

® ¢ utilizado um dispositivo técnico de seguranga
(por ex., interruptor de contacto de janela,
manostato de abertura por minima presséo) que
assegure um fornecimento suficiente de ar fresco;

® .o ar de exaustdo ndo é conduzido através de uma
chaminé que seja usada para conduzir gases de
combustdo de aparelhos que funcionem a gés ou
com outros combustiveis;

® __.amontagem é inspecionada e aprovada por um
técnico autorizado (por ex., limpa-chaminés).

Se o exaustor de placa for utilizado
exclusivamente no modo de circulagéo de ar, é
possivel o funcionamento simultaneo com uma
instalagdo de aquecimento dependente do ar
ambiente sem medidas de seguranca
adicionais.
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11.2  Ambito de fornecimento

Quanti
dade

Ambito de fornecimento

Placa de cozinhar com exaustor de placa integrado

Bocal de entrada de ar

Filtro de gordura de ago inoxidavel

Instrugdes de utilizagdo e montagem

Cinta vedante

Conjunto de placas de compensag&o da altura

1
1
1
1
Grampos de montagem 4
1
1
1

Bolsa com vérias ferragens de montagem

Ambito de fornecimento adicional PUXU2,
PUXU2R

Filtro de carvéo ativado 1

Matriz para o recorte do painel traseiro 1

Fig. 11.3  Espaco livre necessério

[1] Espago livre necessario  [2] Recorte da bancada

11.4.2 Dimensoes minimas do mével X
Pure

Tab. 11.1  Ambito de fornecimento

Verificar o ambito de fornecimento

P> Verifique se 0 ambito de fornecimento esta completo
e sem danos.

P> Informar imediatamente o Servigo de assisténcia
técnica da BORAse existirem pecas em falta ou
danificadas.

P> Nunca montar pegas danificadas.

P> Eliminar a embalagem de transporte de forma
correta (ver "12 Colocagdo fora de servigo,
desmontagem e eliminagdo").

11.3  Ferramentas e meios

auxiliares

Para a montagem correta do aparelho sdo necessarias,

entre outras, as seguintes ferramentas:

® Serra de recorte ou manual

® Chave de fendas/chave Allen (Torx) 20

® Massa vedante de silicone termorresistente preta

® Matriz para recorte do painel traseiro (apenas com
recirculacdo de ar)

114
11.4.1

P Mantenha o espago livre necessério a volta do
recorte da bancada.

Especificagoes de montagem

Distancias de montagem
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Fig. 11.4

11.4.3

Dimensdes minimas do mével X Pure

Indicagdes sobre méveis de
cozinha

® Pode ser necessario remover travessas do moével na
zona do recorte da bancada.

® No caso de bancadas finas, é necessério assegurar
um suporte suficientemente rigido no armario.

® As gavetas ou prateleiras no armario inferior devem
ser removiveis.

® Dependendo da situagdo de montagem, 0s
compartimentos do armério inferior devem ser
encurtados.

Se for planeado um fundo falso (instalagdo de uma

régua de prote¢do de cabos), observe o seguinte:

® Para a realizagdo de trabalhos de manutengdo, o
fundo falso deve estar fixado de forma que seja
possivel remover o mesmo a partir da parte inferior.

® Para uma ventilagdo suficiente da placa de cozinhar,
deve-se respeitar uma distancia minima de 15 mm
até a extremidade inferior da placa de cozinhar.
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11.5 Recorte da bancada 10

A dimensdo minima de 50 mm desde a aresta
dianteira da bancada até ao recorte da bancada
€ uma recomendac&o da BORA.

10 - 40

P> Executar o recorte na bancada tendo em
consideragdo as medidas de recorte indicadas. Fig. 11.8
P> Assegurar uma vedagdo correta das superficies de
corte nas bancadas.
P> Observar as indicagdes do fabricante da bancada. 11.6

Medida do apoio para montagem por
sobreposigdo

Preparar os méveis de
11.5.1 Medidas de recorte cozinha para a variante de

extracao de ar
Montagem a face do X Pure
Ao executar a conduta de extracdo de ar,

834+ 2 devem ser observadas as leis e as disposi¢oes
nacionais e regionais em vigor.

8102

Ny

R

(250)

~
\/%\

Uma entrada de ar suficiente deve ser
assegurada.

0 ar de exaustdo tem de ser conduzido para o
exterior em condutas de extracdo de ar
correspondentes.

495+ 2
519+2
2 600

250

A sec¢do minima das condutas de extragdo de
ar deve ser de 176 mm,” 0 que corresponde a
um tubo redondo com um didmetro de 150 mm

Fig. 115 Medidas de recorte para montagem a face ou ao sistema de condutas BORA Ecotube.

Geralmente, é possivel obter condutas até

6 metros com seis cotovelos de 90°, condutas
até 8 metros com quatro cotovelos de 90° ou
condutas até 10 metros com dois cotovelos de
90° com o ventilador integrado.

12

7+0,5

10 - 40

N&o ha compatibilidade com os BORA

Fig. 11.6  Medida de recesso para montagem a face ventiladores universais.

O guia de planeamento da BORA contém

Montagem por sobreposicao do X Pure ) N ; .
instrugdes de planeamento para a instalagéo

810+ 2 g das condutas de extragao de ar.
v a P .
% 11.6.1 Adaptar os méveis de cozinha

® ( painel traseiro do armadrio inferior tem de ser
ajustado a conduta de extragdo de ar.

® Deve ser assegurado um espago livre de 120 mm
atrés da parede do armério para a conduta de
extragdo de ar.

® N3o € necessario instalar um fundo falso por baixo
da placa de cozinhar.

495+ 2
2600

250

Fig. 11.7  Medidas de recorte para montagem por sobreposigao
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Adaptar o painel traseiro do moével

P> Antes da montagem no armério inferior, verificar as
medidas de montagem necessérias para o aparelho e
0 sistema de condutas planeado.

P> Se necessario, ajustar a posi¢do do painel traseiro
de acordo com as medidas de montagem
necessarias.

11.6.2 Medidas de montagem

Fig. 1.9 Medidas de montagem para extragéo de ar,
profundidade da bancada de 600 mm

11.7  Preparar os méveis de
cozinha para a variante de
recirculacao de ar

11.7.1 Circulagéo de ar de retorno do

movel de cozinha

No caso de sistemas de circulagéo de ar, deve existir
nos moéveis de cozinha uma abertura de retorno, de
forma que seja possivel conduzir o ar circulante
purificado do mével de cozinha de volta para o espago.
E possivel estabelecer a abertura de retorno através de
um painel de rodapé reduzido. Do mesmo modo, um
rodapé de lamelas pode ser utilizado com, pelo menos,
a secgdo transversal de abertura correspondente.
P> Reduzir a altura do painel de rodapé ou criar
aberturas adequadas no rodapé.
P> A secgdo transversal da abertura de retorno deve ser
>500 cm? por exaustor de placa.
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a—— o

Fig. 11.10  Abertura de retorno na zona de rodapé

[1] Aberturaderetornono  [2] Recirculagdo de ar de
painel de rodapé retorno
>500 cm?

11.7.2 Variantes de montagem A e B
para aparelhos de circulagao de
ar

Existem duas variantes de montagem disponiveis para
os aparelhos de circulagdo de ar:

A: Armadrio inferior com painel traseiro

continuo

O ar circulante é encaminhado através da ligagdo do

painel traseiro da caixa de limpeza do ar diretamente

para a parte traseira do painel traseiro do armario. O ar

circulante é conduzido de volta para o espago através

da abertura de retorno.

Durante a montagem, isto significa:

® N3o é necessdrio instalar um fundo falso por baixo
da placa de cozinhar.

® Deve ser previsto um recorte no painel traseiro do
armario.

B: Armario inferior com fundo falso por baixo

da placa de cozinhar

O ar circulante é expelido para o espago livre entre a

bancada e o fundo falso (sem ligagdo do painel traseiro

da caixa de limpeza do ar). O ar circulante é conduzido

de volta para o espago por trés do painel traseiro do

armario e através da abertura de retorno.

Durante a montagem, isto significa:

® £ necessério instalar um fundo falso por baixo da
placa de cozinhar.

® Ndo deve ser previsto um recorte no painel traseiro
do armaério.
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11.7.3 Preparar os moéveis de cozinha
para a variante de montagem A

® (O armério inferior tem de possuir um painel traseiro
continuo para que a circulagdo de ar de retorno ndo
seja encaminhada para o espago da carcaga
dianteiro.

® Tem de ser previsto um recorte no painel traseiro.

® Tem de existir uma distancia minima de 25 mm entre
0 painel traseiro da carcaga e um mével adjacente
ou usada uma parede diviséria para a abertura de
retorno do ar.

® NZo é necessario instalar um fundo falso por baixo
da placa de cozinhar.

Adaptar o painel traseiro do mével

P> Ajustar o painel traseiro de acordo com as medidas
de montagem necessarias.

P> Mover o painel traseiro caso necessario.

P> Se necessério, prolongar a altura do painel traseiro
para que a carcaca fique fechada na diregdo da
frente.

p> Alinhar o molde no painel traseiro do mével com
ajuda das marcagoes e das indicagoes.

»> Marcar no recorte do painel traseiro.

P> Recortar pelo recorte do painel traseiro.

No posicionamento do molde, ter em atencéo a
aplicacdo de uma montagem a face ou de uma
montagem por sobreposicdo. 125 mm desde a
parte superior da placa de cozinhar até a parte
central do recorte.

11.7.4 Dimensdes de instalacao da
variante de montagem A

Fig. 11.11

Recorte do painel traseiro

T

222,5,

448

Fig. 11.12° Molde para o recorte do painel traseiro
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Fig. 11.13  Medidas de montagem para a recirculagio de
ar, variante de montagem A

11.7.5 Ampliar a guia telescépica da
caixa de limpeza do ar

A guia telescépica proporciona a ligagdo de conduta ao
painel traseiro do armério. A distancia méax. de 80 mm
entre a placa de cozinhar e o painel traseiro do armario
pode, assim, ser transposta de forma flexivel. A partir
de uma profundidade da bancada de 675 mm, a guia
telescdpica deve ser ampliada com o artigo acessério
PULBTA (+ méx. 105 mm) na variante de montagem A.
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Fig. 11.14  Medidas de montagem para a recirculagio de
ar, variante de montagem A, profundidade da
bancada a partir de 675 mm

»> Remover a pelicula protetora da fita adesiva da guia
telescopica.

P> Colocar a extensdo PULBTA na guia telescépica.

P> Remover a pelicula protetora da fita adesiva da
extensdo PULBTA.

-

Fig. 11.15  Extensdo da guia telescopica

[1] Guia telescépica
[3] Fita adesiva

[2] Fita adesiva
[4] Extensdo PULBTA

11.7.6 Preparar os méveis de cozinha
para a variante de montagem B

® Deve ser previsto um fundo falso por baixo da placa
de cozinhar.

® (O painel traseiro do armério deve ser alinhado a
parte superior do fundo falso, de forma que a
circulagéo de ar de retorno nao seja encaminhada
para o espago do armério dianteiro.
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® Tem de existir uma distancia minima de 25 mm entre
o painel traseiro da carcaga e um mével adjacente
ou usada uma parede divisoria para a abertura de
retorno do ar.

Adaptar o painel traseiro do mével

P> Ajustar o painel traseiro de acordo com as medidas
de montagem necessérias.

P> Se necessario, mover o painel traseiro.

P> Ajustar a altura do painel traseiro ao fundo falso, de
forma que fique alinhado.

11.7.7 Dimensdes de instalacao da
variante de montagem B

Fig. 11.16  Medidas de montagem para a circulagéo de ar,
variante de montagem B, profundidade da
bancada de 600 mm

11.8  Preparar o aparelho

Colocar a cinta vedante

»> Durante a montagem por sobreposicgao, colar a cinta
vedante fornecida a volta da parte inferior externa da
placa de cozinhar, sem falhas.

» Durante a montagem a face, colar a cinta vedante na
superficie de apoio no recorte da bancada, mesmo
que a placa de cozinhar seja vedada com massa
vedante de silicone ou semelhante.

F

.

Fig. 11.17  Cinta vedante para montagem por sobreposi¢éo
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[1] Massa vedante de silicone[2] Cinta vedante

Fig. 11.18  Cinta vedante na montagem a face

[1] Massa vedante de silicone[2] Cinta vedante

Instalar grampos de montagem

P> Deslizar dois grampos de montagem de cada lado da
placa de cozinhar até ao fim em diregdo as placas de
fixagdo previstas.

P> Elevar a placa de cozinhar precisamente no recorte
da bancada.

»> Colocar a placa de cozinhar centrada no recorte da
bancada.

P> Alinhar a placa de cozinhar de forma precisa.

Assegurar que a cinta vedante da placa de
cozinhar fica encostada a bancada durante a
montagem por sobreposicao.

Assegurar que a cinta vedante rodeia bem a
placa de cozinhar durante a montagem a face.

Placas de compensacgéo da altura para

montagem a face (opcional)

Para evitar o deslizamento, as placas de compensagao

da altura s&o autoadesivas.

P> Se necessério, colocar placas de compensagéo da
altura por baixo.

P> Posicionar as placas de compensagao da altura ao
lado da cinta vedante.

Fig. 11.19  Instalar grampos de montagem

[1] Placas de fixagédo [2] Grampos de montagem

—a

Fig. 11.21  Posicionamento e placas de compensagéo de

altura

[1] Placa de cozinhar [2] Placa de compensag@o de

altura

a a

11.9  Montar a placa de cozinhar
11.9.1 Colocar a placa de cozinhar
4
— @
a———
a—
—a
—a
Fig. 11.20  Colocar a placa de cozinhar centrada
[1] Placa de cozinhar [2] Abertura da entrada de ar
[3] Bocal de entradadear  [4] Filtro de gordura de ago
inoxidavel
[5] Recorte da bancada [6] Fita adesiva

»> Antes da colocagéo, remover o bocal de entrada de
ar e o filtro de gordura de ago inoxidavel.

p> Remover a pelicula protetora da fita adesiva na parte
frontal da guia telescopica.

p> Utilizar a abertura de entrada de ar como pega
durante a colocagéo.

bora.com

Fig. 11.22  Placas de compensag&o de altura

[1] Cinta vedante [2] Placa de compensagéo de
altura

11.9.2 Fixar a placa de cozinhar

P> Fixar a placa de cozinhar a bancada, utilizando o
esquadro angular do grampo de montagem.
P> Torque de aperto: max. 2,2 Nm.
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% ‘
e
| | a
|
il

Fig. 11.23  Fixar a placa de cozinhar centrada

[1] Placa de cozinhar
[3] Esquadro angular

[2] Grampo de montagem

11.9.3 Ligar a conduta de extracdo de ar

O sistema de condutas deve ser montado sem
tensdo e sem qualquer pressdo no aparelho.

Ao colocar o vedante, assegurar que este esta
hermeticamente selado com o componente de
ligacdo da conduta.

p> Utilizar apenas componentes de conduta BORA
Ecotube.

P> Néo utilize tubos trangados ou flexiveis.

P> Puxar o vedante para a abertura de exaustéo do
aparelho. Para isto, o vedante tem de ser
ligeiramente esticado.

P> Deslizar a parte do canal a ser conectada com a
manga para a abertura de exaustdo que contém o
vedante.

P> Assegure-se de que o vedante ndo se mexe.

a——
Fig. 11.24  Ligagdo ao sistema de condutas

[1] Vedante
[3] Abertura de exaustdo

[2] Componentes da conduta
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11.9.4 Estabelecer a ligagcao do painel
traseiro para a variante de

recirculagé@o de ar A

Fig. 11.25  Ligagéo do painel traseiro

[1] Guia telescépica
[3] Painel traseiro do armério

[2] Fita adesiva

P> Deslizar a guia telescopica até ao painel traseiro do
armario.

® Com a guia telescopica, é possivel transpor a
distancia até ao painel traseiro do mével de forma
flexivel.

P> Verificar se a guia telescdpica encaixa com preciséo
e de forma alinhada no recorte no painel traseiro do
armario.

D> Fixar a guia telescdpica ao painel traseiro do armério
com o auxilio de fita adesiva.

11.9.5 Inserir o filtro de carvao ativado

para a recirculagdo de ar

ver cap. Limpeza e Manutengéo, "7.6 Substituir
o filtro de carvéao ativado"

11.10 Realizar a ligacédo a corrente

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranga").

A montagem, a instalagdo e a colocagdo em
funcionamento devem ser realizadas apenas em
conformidade com as leis, disposicdes e
normas aplicéveis a nivel nacional. Os trabalhos
devem ser realizados por pessoal técnico
qualificado que esteja familiarizado e cumpra os
regulamentos adicionais das empresas locais de
fornecimento de energia elétrica.

N&o sdo permitidas ligagdes através de
contactos de encaixe (fichas Schuko).

Ligacdo monofésica: o aparelho cumpre os
requisitos da norma IEC 61000-3-12.

»> Desligar o interruptor principal /disjuntor antes da
ligagdo da placa de cozinhar.
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P> Proteger o interruptor principal /disjuntor contra uma
religagdo ndo autorizada.

P> Assegurar a auséncia de tenséo.

D> Ligar a placa de cozinhar exclusivamente através de
uma ligagdo fixa a um cabo de ligag&o a rede elétrica
do tipo H 05 VV-F com a secgdo minima
correspondente.

Ligacéo Seguranca fusivel Sec¢do minima
Ligagdo trifasica 3 x 16 A 2,5 mm?
Ligagdo bifésica ~ 2x 16 A 2,5 mm?
Ligacdo monofasica 1x 32 A 4 mm?

Tab. 11.2  Seguranca fusivel e sec¢do minima

P> Ligar o cabo de alimentagdo a rede elétrica do
aparelho de acordo com o respetivo esquema de
ligagdes.

p> Para uma ligagdo monofésica ou bifésica, ligar os
respetivos contactos a placa de ligagao.

P> Fixar o cabo de ligagéo com o fixador de cabos.

P> Fechar a carcaga da ligagdo a rede elétrica com a
cobertura da ligagdo a rede elétrica.

p> Colocar o cabo de ligagdo a rede elétrica ao longo
dos ilhds de fixagdo utilizando as abragadeiras.

P> Assegurar que o cabo no fica preso nem é
danificado e ndo toca em zonas quentes.

p> Verificar a montagem correta.

Fig. 11.26  Esquema de ligagdo com comutador externo

[1] Cabo de alimentagéo [2] Ligagdo a rede elétrica
[3] Ligagdo a rede elétrica do [4] Relé de comutagéo
aparelho
[6] Ligagdo de comutagdo S1 [S1] Comutador externo
e relé de comutagédo
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Fig. 11.27  Esquema de ligagGes trifasico

Fig. 11.28  Esquema de ligagBes monofasico

Fig. 11.29  Esquema de ligagdes bifasico
Pﬂ

Fig. 11.30  Ligagdes elétricas da placa de cozinhar

[1] Ligacdo arede elétrica  [2] Cobertura da ligagéo a

rede elétrica
[3] I1Ihos de fixagdo
11.11 Primeira colocacao em
funcionamento

Durante a colocagdo em servigo, devem ser
feitas algumas configuragdes basicas
(configuragdo bésica) através do menu do
distribuidor e de assisténcia técnica.
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11.11.  Menu do distribuidor e de
1 assisténcia técnica

E possivel aceder ao menu do distribuidor e ao
menu de assisténcia técnica dois minutos apds
a ativagdo do aparelho.

O sistema aplica e guarda as configuragdes
feitas ao sair do respetivo item de menu.

Abaixo, encontram-se as explicagdes sobre a
operagao do menu e uma descrigéo dos itens
de menu mais importantes.

Tabela do menu do distribuidor e de
assisténcia técnica

Item de menu/Designagéo/Area de
selecdo

Configuragéo da
fabrica

B Sistema de extragéo (sistema de
extragdo de ar/sistema de
circulagdo de ar)

Recirculagéo de ar

11.11. Opcgéo de menu B: Configuracao
2 do sistema de extracéo

Existem duas opgdes de modos de operagao:

® Modo de operagédo {: Sistema de recirculagdo de ar
(configuragdo da fabrica)

® Modo de operagéo - Sistema de extragéo de ar

»> Selecionar o modo de operagédo adequado.

P> Confirmar e guardar a configuragdo mudando para o
préximo item de menu (tocar na indicagao de
multifungdes/Indicagéo lCl).

0}
]

i
'
'
'
'
'
'
'
1
'
'
'
0

C Gestdo de energia 3

D Modo de demonstragdo Desligar

Tab. 11.3  Vista geral do menu

Aceder ao menu do distribuidor e de

assisténcia técnica

P> Energizar o aparelho.

@ Aindicagéo padréo € exibida e o simbolo do
ventilador pulsa durante 2 minutos.

P Manter o botdo de ventilador &3 premido.

® 4 itens de introdugdo de comandos & sdo
apresentados.

P> Manter premido o bot&o de ventilador &3 e,
simultaneamente, premir os itens de introdug&o de
comandos 1, um ap6s o outro, na ordem
especificada.

® £ mostrada a opcéo de menu B.
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Fig. 11.31 Indicagdo aceder ao menu do distribuidor e de
assisténcia técnica
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Fig. 11.32  Indicagdo da opgao de menu B: Configurar o
sistema de extragdo
11.11.  Opgéo de menu C: Gestéo de

3 energia

A poténcia total do aparelho pode ser reduzida, se a
instalagdo ndo possuir a poténcia elétrica necesséria.
Estdo disponiveis trés definigdes de gestdo de energia a
escolha:

Definigoes de Ligacdo Consumo de Seguranca

gestao de energia fusivel
energia maximo

C3 Trifésica 7600 W 3x16A
C3 Bifésica 7600 W 2x16A
C3 Monofésica 7600 W 1x32A
C2 Monofésica 4400 W 1x20A
C1 Monofasica 3600 W 1x16A
Tab. 11.4  Gestdo de energia

P> Selecionar a defini¢do adequada.
P> Confirmar e guardar a configuragdo mudando para o
préximo item de menu (tocar na indicagao de

multifungdes/Indicagéo E).

As restricdes de poténcia das zonas de
cozedura assumidas automaticamente pelo
aparelho séo ajustadas para a poténcia total
configurada.
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Colocacgéao fora de servigo, desmontagem e eliminacao
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Fig. 11.33  Indicagdo da opgao de menu C: Gestéo de
energia
11.11.  Opgéo de menu D: Modo de

4 demonstracao

0 aparelho pode ser colocado em modo de
demonstragao, no qual todas as fungdes de utilizagdo
séo fornecidas, mas a fungdo de aquecimento das
placas de cozinhar é desativada.

P> Tocar na érea superior do comando deslizante.

® 0 simbolo de Modo de demonstragéo o é exibido

em todas as zonas de cozedura durante um segundo.

® £ exibido or .

P> Confirmar e guardar a configuragdo mudando para o
préximo item de menu (tocar na indicagdo de
multifungdes/Indicacéo d)‘

No modo de demonstragdo, a detegdo da
panela é desativada.

P> Para avisos de erro, ter em atengédo o capitulo
Resolugdo de falhas.

11.12 Selar o aparelho

P> Aplicar massa vedante de silicone termorresistente
preta nas juntas do aparelho apds a conclusao de
todos os trabalhos de montagem.

P> Assegurar que ndo existe massa vedante de silicone
sob o aparelho.

Fig. 11.35 Massa vedante de silicone na montagem por
sobreposigéo

[1] Massa vedante de silicone

o}

o

Fig. 11.34  Indicagdo da opgdo de menu D: Modo de
demonstragéo

Fechar o menu do distribuidor e de assisténcia
técnica

Todos os itens de menu da configuragao basica foram
executados:

P> Premir continuo na indicagdo multifuncional.

11.11.5 Verificagcdo de funcionamento

p> Submeter todos os aparelhos a uma verificagdo de
funcionamento completa.

bora.com

Fig. 11.36  Massa vedante de silicone na montagem a face

[1] Massa vedante de silicone

11.13 Entrega ao utilizador

Depois de a montagem ter sido concluida:

P> Explicar as fungdes bésicas ao utilizador.

P> Informar o utilizador sobre todos os aspetos
relevantes para a seguranga associados a operagao
e 30 manuseamento.

P> Entregar ao utilizador os acessrios e as instrugdes
de utilizagdo e montagem para arrumagéo em local
seguro.

12 Colocacao fora de
servico,
desmontagem e
eliminacao

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e

adverténcias (ver "2 Seguranga").
P> Observar as instrugdes do fabricante fornecidas.

49



Garantia, servigos de assisténcia técnica, pegas sobresselentes, acessérios

12.1  Colocacao fora de servico

Sob colocagéo fora de servigo é entendido a colocagéo
fora de servigo final e a desmontagem. Apds uma
colocagdo fora de servigo, o aparelho pode ser
instalado noutros méveis, ser revendido particularmente
ou eliminado.

A desconexao e fecho da ligagéo a corrente
elétrica s6 pode ser realizada por pessoal
técnico credenciado.

P> Desligar o aparelho para a colocagéo fora de servigo
(v. InstrugBes de utilizagdo)
P> Desligar o aparelho da fonte de tensdo.

12.2 Desmontagem

Para a desmontagem é necessario garantir que o

aparelho se encontra acessivel e desligado da fonte de

tensdo.

»> Desapertar a fixagdo do aparelho.

»> Remover as juntas de silicone.

P> Retirar o aparelho para cima da bancada.

P> Remover outros acessorios.

P> Eliminar residuos e acessorios contaminados, como
descrito na secgao "Eliminagdo ecologica".

12.3
12.3.1

Eliminagao ecolégica

Eliminacdo de embalagem de
transporte

A embalagem protege o aparelho de danos
resultantes do transporte. Os materiais de
embalagem sdo selecionados de acordo com
substancias amigas do ambiente e propriedades
de eliminagao e sdo, por essa razdo, reciclaveis.

0O retorno da embalagem ao ciclo dos materiais poupa

gastos com matérias-primas e reduz a produgéo de

residuos. O seu fornecedor aceitara a embalagem de

volta.

P> Entregar a embalagem ao seu fornecedor

ou

P> Eliminar a embalagem de forma correta, tendo em
consideragéo as disposi¢des regionais.

12.3.2 Eliminagao de acessérios

Eliminar corretamente os acessorios ndo usados ou
gastos (filtro de carvéo ativado, ...) tendo em
consideragdo as disposi¢des regionais.
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12.3.3 Eliminacao do aparelho antigo

Finda a vida til dos aparelhos elétricos
marcados com este sinal, 0s mesmos
ndo podem ser eliminados no lixo
doméstico. Estes devem ser eliminados
num ponto de recolha para a reciclagem
de residuos de equipamento elétrico ou
eletrénico. Informagdes sobre isto
podem ser obtidas na junta de freguesia
ou cdmara municipal.

Os aparelhos elétricos e eletrénicos antigos possuem
frequentemente materiais valiosos. Mas também
incluem substéncias nocivas, necessérias para a sua
fungéo e seguranga. No lixo doméstico ou se
incorretamente tratados, tornam-se residuos
prejudiciais para a salde humana e para o meio
ambiente.

P Nunca elimine o seu antigo aparelho no lixo
doméstico.

P> Leve o aparelho antigo a um ponto de recolha
regional para a restitui¢do e reciclagem de
componentes elétricos e eletrénicos e outros
materiais.

13 Garantia, servigos
de assisténcia
técnica, pecas
sobresselentes,
acessorios

P> Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver "2 Seguranga").

13.1  Garantia do fabricante da

BORA

BORA assume uma garantia de fabricante de dois anos
para 0s seus produtos, para 0s seus clientes finais. Esta
garantia aplica-se aos clientes finais em conformidade
com as alegagdes de defeito legais contra o vendedor
do nosso produto.

A garantia do fabricante aplica-se aos seguintes
produtos BORA adquiridos a distribuidores autorizados
pela BORA ou a fornecedores qualificados pela BORA e
instalados dentro da Unido Europeia (territérios
ultramarinos excluidos), Suiga, Liechtenstein, Ucrania,
Russia, Noruega, Sérvia, Israel, Reino Unido, Islandia,
india, Australia e Nova Zelandia, com excegdo dos
produtos designados pela BORA como universais ou
acessorios:
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® Placas de cozinhar

® Sistemas de exaustor de placa

® Ventilador

A garantia do fabricante inicia ap6s a entrega do

produto BORA ao cliente final e é vélida durante dois

anos. Através do registo em www.mybora.com, a

garantia do fabricante pode ser prolongada até trés

anos.

A garantia do fabricante pressupde que os produtos

BORA tenham sido instalados profissionalmente por um

revendedor autorizado BORA (de acordo com o guia de

planeamento e as instrugdes de utilizagdo BORA em

vigor no momento da instalagéo). O cliente final deve

cingir-se as especificagdes e as informagdes das

instrugdes de operagdo, durante a utilizagao.

Ao fazer uma reclamagéo ao abrigo da garantia do

fabricante, o defeito deve ser comunicado diretamente

a BORA e deve ser comprovado através da prova de

compra. Alternativamente, a prova de compra pode ser

fornecida através do registo em www.mybora.com.

BORA garante que nenhum dos produtos BORA

apresenta defeito material ou defeito de fabrico. O

defeito ja deve existir aquando da entrega ao cliente

final. Ao acionar a garantia o periodo de garantia ndo é

interrompido e ndo comega a contar de novo.

BORA repara os defeitos dos produtos BORA , a seu

critério, através de reparagdo ou substitui¢do. Todos os

custos de reparagéo de defeitos, cobertos pela garantia

do fabricante, serdo suportados pela BORA.

Explicitamente ndo incluidos na garantia do fabricante

da BORA:

® Produtos BORA que ndo sejam adquiridos através de
um distribuidor BORA autorizado ou de um vendedor
BORA especializado

® Danos decorrentes da ndo observagéo das
instrugdes de operacao (incluindo manutengao e
limpeza do produto). Isto constitui uma utilizagéo
indevida.

® Danos decorrentes de desgaste normal, p. ex. sinais
de utilizagdo na placa de cozinhar

® Danos decorrentes de influéncias externas (como
danos resultantes do transporte, da entrada de
condensagao, das condiges climatéricas adversas,
dos relampagos)

® Danos decorrentes de reparagdes ou tentativas de
reparagdo, que nédo foram efetuadas pela BORA ou
BORA Kurzform.

® Danos na vitroceramica

® Dano devido a flutuagées de tensdo eléctrica

® Danos resultantes ou pedidos de indemnizagéo que
excedam o defeito

® Danos a pegas de plastico

bora.com

Os seus direitos legais, em particular, direitos legais em
caso de defeitos ou responsabilidade decorrente do
produto, ndo sdo limitados por esta garantia e podem
ser tomados sem custos associados.
Se um defeito n&o estiver coberto pela garantia do
fabricante, o servigo de assisténcia técnico da BORA
pode ser chamado a intervir.
Os custos resultantes ndo serdo suportados pela BORA.
Estes termos de garantia estao sob a legislagdo da
Republica Federal da Alemanha.
Entrar em contacto connosco:
BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342
Niederndorf, Austria
® Telefone: 00800 7890 0987
Segunda a Quinta das 08:00 as 18:00 e Sexta das
08:00 as 17:00
® E-Mail: support@bora.com

13.1.1

Através do registo em www.bora.com/registration ,
pode prolongar a garantia.

13.2

Servico de assisténcia da BORA:
ver o verso das instruges de utilizagdo e de montagem

Extensao da garantia

Servico de assisténcia

P> Em caso de falhas que o préprio utilizador ndo
consiga resolver, contactar o distribuidor autorizado
BORA ou o Servigo de assisténcia técnica da BORA.

0O Servigo de assisténcia técnica da BORA necessita da

designacéo de tipo e o nimero de fabrico do aparelho

(nimero FD).

Ambas as informagdes constam da etiqueta de

identificagdo no anexo da garantia, bem como na parte

inferior do aparelho.

13.3

»> Em caso de reparagdes, utilizar exclusivamente
pegas sobresselentes originais.

P> As reparagGes s6 podem ser efetuadas pelo servigo
de assisténcia da BORA.

Pecas sobresselentes

As pegas sobresselentes podem ser obtidas
junto do distribuidor BORA e através da pégina
de assisténcia técnica online da BORA
www.bora.com/service ou através do nimero
de telefone do servigo de assisténcia técnica.
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13.4 Acessorios

Acessorios PUXA2  PUXU2
PUXA2R PUXU2R

Filtro de carvéo ativado PUAKF

Filtro de gordura de ago inoxidavel
PUEF

Bocal de entrada de ar PUXED2
Rodapés laterais USL515

Rodapés laterais All Black USL515AB
Estrutura da placa KFR830AB
Espéatula para vitroceramica UGS

NISSNN N NS

Interruptor de contacto de janela UFKS

NISSNNNINYN S

Guia telescopica para caixa de
purificagdo de ar PULB (para conversao
de extragdo de ar para recirculagdo de
ar)

Placa de grelhar para indug#o surface v/ v/
KWGPFI

Tab. 13.1  Acessérios X Pure
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Fichas técnicas de produto

14  Fichas técnicas de produto

14.1  Ficha técnica do produto PUXA2 | PUXA2R - Exaustor de placa

Informagdes acerca do produto de acordo com o regulamento delegado (UE) n.2 65/2014, assim como o

regulamento (UE) n.® 66/2014.

Fabricante BORA
Identificagdo do modelo PUXA2 | PUXA2R

Simbolo Valor Unidade
Consumo de energia
Consumo anual de energia AEC, .4 32,6 kWh/a
Classe de eficiéncia energética - A+ -
indice de eficiéncia energética EEl o0q 42,5 -
Volume de extracéo
Eficiéncia fluidodinamica FDE, 0g 33,1 -
Classe para eficiéncia fluidodindmica - A -
Débito de ar com velocidade minima em modo padrdo - 182 m3/h
Débito de ar com velocidade méxima em modo padrdo - 549 m®/h
Débito de ar durante o funcionamento na fungéo intensiva ou na fungéo de alta - 597 m®/h
velocidade (fungédo booster)
Débito de ar méximo Qs 613,1 m®/h
Débito de ar medido no ponto de melhor eficiéncia O 299.3 m*/h
Presséo de ar medida no ponto de melhor eficiéncia P 444 Pa
Poténcia elétrica absorvida medida no ponto de melhor eficiéncia Weep 11,6 W
Fator de aumento de tempo f 0,8
lluminagao
Eficiéncia de iluminagdo L * Ix/W
Classe de eficiéncia de iluminagéo - * -
Poténcia nominal do sistema de iluminagao W, * W
lluminagdo média produzida pelo sistema de iluminagdo na superficie de cozedura B com, * Ix
Filtragem de gorduras
Eficiéncia da filtragem de gorduras GFE, o 95,9 %
Classe para a eficiéncia da filtragem de gorduras - A -
Ruido aéreo
Nivel de poténcia sonora a velocidade minima disponivel durante o LWA 42 dBre 1 pW
funcionamento normal
Nivel de poténcia sonora a velocidade méxima disponivel durante o LWA 67 dBre1pW
funcionamento normal
Nivel de poténcia sonora durante o funcionamento na fungéo intensiva ou na o 69 dBre1pW
fungéo de alta velocidade (fungdo booster)
Nivel de presséo sonora a velocidade minima disponivel durante o L 29 dB re 20 pPa
funcionamento normal**
Nivel de presséo sonora a velocidade méxima disponivel durante o L 54 dB re 20 pPa
funcionamento normal**
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Fabricante

BORA

Identificagédo do modelo

PUXA2 | PUXA2R

Nivel de presséo sonora durante o funcionamento na fungédo intensiva ou na
fungdo de alta velocidade (fungéo booster)**

LPA

56

dB re 20 pPa

Consumo de energia

Consumo de energia no estado desligado

Consumo energético medido no modo de espera

Tab. 14.1  Ficha técnica do produto

* Ndo se aplica a este produto.

** Indicagdo facultativa

14.2  Ficha técnica de produto X Pure - Placa de cozinhar

Informagdes de produto de acordo com o regulamento (UE) n.© 66/2014.

Fabricante

BORA

Identificacdo do modelo

PUXA2 | PUXA2R | PUXU2 | PUXU2R

Tipo de placa

Placa de cozinhar de vitroceramica:

Nimeros de superficies de cozedura

4

Método de aquecimento

Placas de cozinhar de indugéo

Simbolo Valor Unidade
Tamanho das superficies utilizaveis
Superficie de cozedura dianteira esquerda LxW 23,0x23,0 cm
Superficie de cozedura traseira esquerda LxW 23,0x23,0 cm
Superficie de cozedura dianteira direita Lxw 23,0 x 23,0 cm
Superficie de cozedura traseira direita Lxw 23,0 x 23,0 cm
Consumo de energia
Superficie de cozedura dianteira esquerda ECectic cooking 181,0 Wh/kg
Superficie de cozedura traseira esquerda ECectic cooking 180,9 Wh/kg
Superficies de cozedura interligadas a esquerda ECeectic cooking 188,5 Wh/kg
Superficie de cozedura dianteira direita EC et cooking 182,0 Wh/kg
Superficie de cozedura traseira direita EC ot cooking 182,7 Wh/kg
Superficies de cozedura interligadas a direita ECectic cooking 190,0 Wh/kg
Consumo de energia da placa ECT—— 184,2 Wh/kg

Tab. 14.2  Ficha técnica do produto
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Observagdes

Observacgoes
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